
PLANCHA de gas para HOSTELERIA MAINHO
ELP-62GCN

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

La plancha a gas ELP-62GCN de MAINHO destaca por su placa de cromo duro de 12
mm,  que asegura una cocción uniforme y precisa,  con diseño ergonómico,  cajón
recolector  frontal  y  un  sistema  eficiente  que  facilita  la  limpieza  y  optimiza  el
consumo  energético.  Ideal  para  cocinas  profesionales  que  buscan  rendimiento  y
durabilidad.

Catálogo de planchas industriales
La plancha a gas ELP-62GCN de MAINHO destaca por su placa de cromo duro de 12
mm,  que asegura una cocción uniforme y precisa,  con diseño ergonómico,  cajón
recolector  frontal  y  un  sistema  eficiente  que  facilita  la  limpieza  y  optimiza  el
consumo  energético.  Ideal  para  cocinas  profesionales  que  buscan  rendimiento  y
durabilidad.

Robusta y fácil de utilizar
A gas
Válvulas termostáticas
Medidas:60x50x24h
Acabado placa: cromo duro
Superficie útil: 59x43,5
Kg: 36
kW: 8,2
Kcal/h: 7.000
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¿Por qué elegir una plancha MAINHO a gas para
tu negocio de hostelería?
Las planchas a gas MAINHO son ideales para cocinas profesionales, ofreciendo rápido
calentamiento, distribución uniforme del calor y ahorro energético. Su diseño
robusto y materiales de calidad garantizan durabilidad en el uso intensivo.

¿Qué ventajas tienen las planchas MAINHO a gas
frente a las eléctricas?
Las planchas a gas MAINHO proporcionan un control inmediato de la temperatura,
son más rentables en lugares con altos costos eléctricos y ofrecen una cocción más
rápida y precisa, ideales para entornos de alta demanda.

¿Cómo las planchas MAINHO a gas mejoran la
eficiencia en cocinas profesionales?
Gracias a su sistema de quemadores de alto rendimiento, las planchas MAINHO a
gas  alcanzan rápidamente  la  temperatura  deseada,  permitiendo preparar  grandes
volúmenes de alimentos en menor tiempo.

¿Qué modelos de planchas MAINHO a gas son
ideales para diferentes tipos de negocios?
MAINHO ofrece  modelos  como la  compacta  ELP-31GCN  para  espacios  reducidos,
la ELP-62GCN con dos fuegos, o la amplia ELP-93GCN diseñada para restaurantes de
alta capacidad. Cada modelo se adapta a las necesidades específicas de tu cocina.

¿Qué tipo de placa es mejor para una plancha
MAINHO a gas?
Las planchas MAINHO a gas están disponibles con placas de cromo duro, ideales para
fácil limpieza y alta durabilidad, además de distribucion uniforme del calor junto con
mayor ahorro energético.

¿Por qué las planchas MAINHO a gas son una
opción sostenible y eficiente?
Su  diseño  está  optimizado  para  reducir  el  consumo de  gas,  maximizando  el
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rendimiento con menor gasto energético. Además, el control de temperatura permite
evitar desperdicios durante el proceso de cocción.

¿Qué características hacen únicas a las planchas
MAINHO a gas?
Las  planchas  incluyen  quemadores  de  alto  rendimiento,  encendido
piezoeléctrico y cajones recolectores para grasas. Estas características garantizan
una operación fluida y eficiente en el día a día.

¿Cómo mantener y limpiar una plancha MAINHO a
gas?
Las  planchas  MAINHO  están  diseñadas  para  facilitar  la  limpieza,  con  cajones
recolectores desmontables y superficies antiadherentes que aseguran una limpieza
rápida y sencilla, incluso tras largas jornadas.

¿Por qué una plancha MAINHO a gas es una
inversión inteligente para tu negocio?
Su combinación de rendimiento, durabilidad y eficiencia energética  garantiza
una  inversión  rentable.  Las  planchas  MAINHO  son  herramientas  diseñadas  para
maximizar la productividad y satisfacer las demandas de cualquier cocina profesional.

MAINHO, es una empresa que inició sus actividades en 1981, con sede en Barcelona.
Es un fabricante muy solvente y sus productos son perfectos.

En EquipoH encontrarás todas las líneas de productos que fabrican, y que te ayudaran
a completar tu cocina profesional  líneas rectas con todo tipo de complementos y
gamas. ¡es una gran marca y te la encontraras aquí en todas las gamas y versiones!

Si tienes dudas o cualquier consulta que quieras hacernos, contacta con nosotros a
través del chat que aparece a la derecha de tu pantalla, o en la pestaña de contacto de
la web. ¡365 días a tu disposición!

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 60x50x24h
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