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HORNO ELECTRICO INDUSTRIAL DISTFORM EQUIPQ
MYCHEF CONCEPT L 10GN 1/1

(B Supermgress
7:889-00-€
6,311.21 €

Horno eléctrico de conveccidn Distform Mychef
CONCEPT L 10 GN 1/1.

Ideal Hosteleria. Es un horno de control intuitivo diseflado para conseguir cocciones
excelentes con la maxima precision.

Todas las posibilidades de un horno excepcional, a tus érdenes
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Catalogo de hornos eléctricos
industriales

Podras preparar todo tipo de elaboraciones. A la plancha. Al vapor. A la parrilla. Al
vacio. Puede ahumar, asar, hornear, freir, gratinar, pochar, rehogar y regenerar. Puede
preparar pescados, carnes, aves, verduras, elaboraciones de huevo, panaderia,
reposteria y postres.

Horno eléctrico industrial Distform MyChef CONCEPT L con capacidad para 10GN 1/1
y las siguientes caracteristicas:

» Horno eléctrico de conveccidn.

Capacidad: 10GN 1/1.

Medidas: 760 x 700 x 1122 mm

Potencia: 18,4 kW.

 Tensidén (V/N/Hz): 400/3L+N/50-60

» Acometida de agua: R 3/4"X2

» Desague: DN40

e Peso: 113Kg.

» 3 modos de coccion:
Conveccion (de 302 a 300°C)
Mixto: conveccién + vapor (de 302 a 300°C)
Vapor saturado (de 309 a 1302C)

 Coccidén con sonda al corazdn. Con conector Plug&Play para sonda monopunto,
multipunto o sous-vide indistintamente

» Preheat & Cooldown. Precalentamiento o enfriamiento automatico de la camara
de coccién

» MultiSteam. Tecnologia patentada de doble inyeccién de vapor, 5 veces mas
denso y rapido que con los sistemas tradicionales de boiler o inyeccidn directa

» SmartClima Plus. Sistema inteligente de sensores que ajustan la energia y la
humedad en la camara en funcién del tipo y cantidad de alimentos

» DryOut Plus. Extraccion activa de la humedad de la camara de coccién gracias a
su tecnologia de baja presion. Crujientes y dorados ultrarrapidos y perfectos

* SmartWind. Cocciones mas rapidas y totalmente homogéeas gracias al sistema
inteligente de gestidn del sentido de giro y de las 6 velocidades de las turbinas: 6
velocidades

» 9 Teclas de acceso rapido a programas o ciclos de lavado guardados

» Programas + Fases de coccién en cada programa 108 + 5

» NightWatch. Continla automaticamente una coccién nocturna justo en el punto
donde se pard tras un corte en el suministro

» MyCare. Sistema automatico de limpieza inteligente 4 niveles + aclarado 4
niveles + aclarado
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 Pantalla LCD panoramica de 6,5 pulgadas
» Visualizacion digital de los valores de temperatura, valores efectivos y

seleccionados
» Conexion USB para la actualizacidon del equipo y registro de datos HACCP
Camara de coccion de alta resistencia en acero inox AlSI 304 18/10 con cantos
redondeados y completamente soldada (desagiie con sifén integrado)
lluminacién LED. Minimo consumo y maxima duracion
Puerta de doble cristal bajo emisivo, abatible y de facil limpieza
Recogeaguas con vaciado automatico incluso con la puerta abierta
Maneta y componentes plasticos con tratamiento antibacteriano
Proteccion IPX5 contra salpicaduras y chorros de agua

o IMPORTANTE:

Kit Descalcificador (Cartucho incluido) MYCHAO61 285 € (APLICAREMOS
DESCUENTO) SOLICITA PRESUPUESTO PERSONALIZADO

o Sistema de filtracidon imprescindible si el agua de la instalacion no
cumple estas caracteristicas:

o Dureza entre 32y 6° FH

°cPH6.5a285"

o Cloruros < a 30 ppm

« Kit de 12 instalaciéon INCLUIDO Accesorios para una rapida y facil
conexion de entrada y salida de agua. Incluye 5 pastillas
CleanDuo para usar el horno inmediatamente.

e opcionales

» TSC (Thermal Stability Control). Asegura una maxima estabilidad térmica sin
apenas oscilaciones a baja temperatura (+£0,2°C) 290 €

« UltraVioletSteam. Vapor totalmente puro, esterilizado y libre de patégenos
gracias a esta tecnologia
patentada de rayos ultravioleta: 10 GN 1/1 680 €

 Apertura de puerta a mano izquierda 295 €

* DETEGENTE CleanDuo: Contenedor con 50 pastillas de detergente y abrillantador
de doble accién concentrada.
1 unidad MYCHAO063 76 €
Pack de 4 unidades MYCHA354 298 €
Pack de 24 unidades MYCHA355 1.751 €
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Consultanos si tienes cualquier duda, estamos al otro lado del chat que encontraras en
la parte inferior derecha de tu pantalla, o escribenos mediante el formulario de
contacto. o por teléfono: 630 668 204

Solicitanos presupuesto personalizado, y cotizaremos de forma global tu horno

Mychef con descuentos en todo y todos los complementos que necesites; SOLICITA
PRESUPUESTO PERSONALIZADO

Ficha técnica:

¢ Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 760X700X1122

IVA NO INCLUIDO - CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 4


https://www.equipoh.com/contacto
https://www.equipoh.com/contacto
https://www.equipoh.com/contacto
https://www.equipoh.com/contacto
https://www.equipoh.com/hornos-electricos-industriales/horno-electrico-industrial-distform-mychef-concept-l-10gn-11-1028.html
https://www.equipoh.com/hornos-electricos-industriales/horno-electrico-industrial-distform-mychef-concept-l-10gn-11-1028.html
https://www.equipoh.com/
https://www.equipoh.com/content/3-condiciones-de-uso

