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NEVERA PARA VINOS COREQUIP CH 400 ﬁ soUIbo

1;077-00-€

820.00 €

CH&0D

Armario de vino COREQUIP CH 400 cuenta con 6 estantes y ofrece una capacidad
de 36 botellas.

Evaporador roll-bond con ventilador interno. Operatividad completamente automatica.
Temperatura ajustable. Luz interior. Cerradura de serie. Puerta reversible. Puerta de
cristal templado de seguridad. Estantes de madera regulables: 6. Patas regulables.
Junta extraible.

Catalogo de neveras para vino

Nevera para vino Corequip modelo CH400, perfecto para restaurantes y hosteleria
gracias a su gran capacidad.

Evaporador roll-bond con ventilador interno. Operatividad completamente automatica.
Temperatura ajustable. Luz interior. Cerradura de serie. Puerta reversible. Puerta de
cristal templado de seguridad. Estantes de madera regulables: 6. Patas regulables.
Junta extraible.
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NEVERA PARA VINOS COREQUIP CH 400 SV cauro
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B Superrnarchs:

Evaporador roll-bond con ventilador interno.
Temperatura: +7°C/+18°C

Refrigerante: R134A

Potencia absorcién: 270

 Operatividad completamente automAatica.
Temperatura ajustable.

Luz interior y cerradura de series.

Puerta reversible.

Puerta de cristal templado de seguridad.
Estantes de madera regulables: 6

Patas regulables.

Cada vez mas la oferta de vinos se amplia, y el cliente valora que los caldos sean
tratados como corresponde, el CH40 es perfecto para cualquier negocio.4 factores a
tener en cuenta para que nuestros vinos esten bien conservados:

4 factores a tener en cuenta para que nuestros vinos esten bien conservados:

1. Protegerlos de la luz- La luz hace que los vinos se oxiden afectando al color y al
sabor de los vinos.

2. Protegerlos de un ambiente con olores fuertes

3. Mantenerlos a una temperatura constante de entre 10 y 12°C.

4. Mantenerlos a una humedad adecuada esto permite que el corcho no se reseque por
lo que se recomienda que las botellas esten en posicién horizontal.

la cava para vinos CH400 cumple sobradamente con estos factores, lo imporante al
adquirirla, es la capacidad de botellas que puede albergar con respecto al consumo de
nuestro establecimiento, para que permita una buena rotacién de nuestra bodega.

Ficha técnica:

¢ Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 695X640X1840
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