TRITURADOR DE ALIMENTOS ROBOT COUPE SV ko

DA TiENDa ONLINE.
MICROMIX |
B Superrnarchs:

235.00-€
188.00 €

Tritura y mezcla tus ingredientes de manera rapida y eficiente con MICROMIX de
ROBOT COUPE, un brazo triturador de alta calidad, y el aliado perfecto para tu
negocio de hosteleria.

La mejor eleccidén de los chefs! Pocos segundos bastan para realizar una emulsion
perfecta!

Catalogo de trituradoras industriales

Imagina poder preparar salsas, purés, sopas y cremas en cuestion de minutos,
logrando una textura suave y homogénea que impresionara a tus comensales. Nuestro
brazo triturador esta disefiado para cumplir con las exigencias mas altas de la industria
gastrondmica, permitiéndote ahorrar tiempo y esfuerzo en la preparaciéon de tus
platos.

Nuestro brazo triturador es ideal tanto para pequefios negocios de restauracion como
para grandes establecimientos.
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TRITURADOR DE ALIMENTOS ROBOT COUPE SV ko
MICROMIX

LA TIENDA ONLINE

DE HOSTELERIA

DE CONFIANZA I
B SUperinarcss:
|

aNo pierdas mas tiempo en preparaciones tediosas y obtén resultados profesionales
con nuestro brazo triturador. Mejora la eficiencia de tu cocina, agiliza tus procesos y
deleita a tus clientes con platos perfectamente triturados y mezclados. iHaz tu
pedido ahora y experimenta la diferencia en tu negocio de hosteleria!

EFICACIA

Disefio de la campana estudiado para ofrecer una gran rapidez de ejecucién. Aparato
potente y silencioso.

SOLIDEZ
Tubo, campana, virola y herramientas totalmente de ACERO INOXIDABLE.

ERGONOMIA
Variador de velocidad facilmente accesible y preciso. Cable extensible en espiral para
facilitar.

EL AEROMIX:
Herramienta patentada, disefiada especialmente para realizar emulsiones instantaneas
aéreas y voluminosas, con una excelente firmeza en el plato.

LA CUCHILLA:
Realizacidon de todo tipo de sopas y salsas en pequefas cantidades.

Robot Coupé Micromix

Triturador sumergible de tamano pequeno y ultracompacto. “Aeromix”, herramienta
especial patentada para realizar emulsiones instantaneas. Bloque motor de acero
inoxidable. Cuchilla disefiada especialmente para salsas. Potencia 220 Watts Voltaje
Monofasico 230 V Velocidad variable de 1500 a 14000rpm Cuchilla, Aeromix y tubo
Todo de acero inoxidable, 165 mm de longitud Aeromix y cuchilla desmontable Se
entrega con 1 soporte mural de acero inoxidable Dimensiones Longitud 430 mm, @ 61
mm Peso bruto 1,4 Kg.

En EQUIPO H, ofrecemos una amplia gama de brazos trituradores de las marcas mas
reconocidas del mercado. Nuestro equipo de expertos en gastronomia esta listo para
asesorarte en la eleccién del modelo que mejor se adapte a tus necesidades y
presupuesto.
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