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LAMINADORA ADLER DUALE 310 D30 T.GO Eaupo
Ein. Supernircss

1,175.00-€
881.26 €

Laminadora Adler DUALE 310 D30 T.GO un modelo eficiente para extender la masa
de pizza, pan, tortitas, etc. se trata de una laminadora para la produccién de masas
circulares que nos ahorrara una gran cantidad de tiempo. Cuenta con el sistema
patentado Touch and go, mediante un sensor detecta la masa al acercarla a la boca de
entrada y enciende los rodillos.

Catalogo de Laminadoras industriales

Las laminadoras estan disefiadas para resolver los problemas de formacién de discos
de masa para la preparacion de pizzas, focacias, tortitas.

Funcionan en frio y no alteran las caracteristicas de la masa.

El grosor y el didmetro del disco se pueden regular segin convenga (0-4mm).

La serie DUALE son laminadoras que permiten ahorrar energia eléctrica y tiempo de
trabajo, ademas de reducir el desgaste de los componentes mecanicos. De esta forma
se evitan problemas de extraccidn de la masa de forma econdmica y practica.

Facil funcionamiento y manipulado de la masa en frio para no alterar las propiedades
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del producto.
Se consigue trabajar con masas de pizza de grosor variable.

¢Por qué nos gusta la ADLER DUALE 310 D30 T.GO?

Porqué cuenta con el SISTEMA INNOVADOR TOUCH AND GO

Sensor electrénico que detecta la masa con solo acercarla a la boca de entrada,
activando los rodillos automaticamente.

Tiempo ajustable entre 10 y 35 segundos, con la tecla “TIME SET” cortando la masa al
finalizar.

e Extiende masa de pizzas, pan, tortitas, etc.

e Gran ahorro de tiempo

* Sin necesidad de personal especializado

e Se introducen las bolas de masa ligeramente enharinadas y las transforma en
discos listos para ser aderezados.

» Modelos disponibles para conseguir diametros de 14 a 30 cms.

» Espesor del disco regulable de 0 a 4mm de grosor.

« Componentes en contacto con la masa fabricados en material certificado para
uso alimentario.

» Para la produccién de bases circulares o rectangulares.

* Panel de mandos digital

» Peso de la masa: 80/210 gr.

» Diametro de pizza:14-30 cm.

» Alimentacién: 230V - 50 Hz

 Potencia: 0.25 Kw -0.33hp

e Dimensiones: 470x405x650 mm.

Sabemos que en el mercado hay disponibles numerosas opciones en cuanto a
laminadoras profesionales, en EquipoH estamos siempre a tu disposicién para ayudarte
a encontrar el modelo que mas se ajusta a lo que estas buscando, no dudes en
contactar con nosotros por teléfono, whatsapp, correo electrénico o via chat. Si lo
prefieres puedes concertar una llamada telefénica con nuestro técnico que podra
resolver las dudas que puedan surgirte.

Ficha técnica:

e Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 470x405x650mm.
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