TRITURADOR DE ALIMENTOS ROBOT COUPE —
CMP 350 V.V. eCIUIPO

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

Brazo triturador Robot Coupe CMP 350 V.V. - Alto rendimiento para cocinas
exigentes. En EquipoH lo recomendamos para cocinas profesionales con alta
demanda y necesidad de triturado fino. Ideal para colectividades, hoteles vy
restauracién organizada.

*Catélogo de trituradores de alimentos

El Robot Coupe CMP 350 V.V. es un modelo disefiado para profesionales que
trabajan con altos volimenes y buscan maxima durabilidad sin perder control en
el triturado. Su brazo de 350 mm totalmente inoxidable y su motor de 400 W lo
convierten en una herramienta de confianza para cocinas exigentes.

“Y2Caracteristicas técnicas

e Potencia: 400 W

* Voltaje: Monofasico 230 V

» Velocidad: 2.300 - 9.600 rpm (autoregulacion)

e Longitud brazo: 350 mm - totalmente inoxidable
» Campana y cuchilla desmontables: Si

» Pie desmontable: No
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e Dimensiones: 700 mm largo, @ 94 mm
e Peso bruto: 4,1 kg

» Accesorios incluidos: Soporte mural

e Referencia: 34250B

@:‘.Querés triturar grandes voliumenes sin comprometer
precision?

Quien cocina para muchos, sabe que la diferencia esta en la herramienta. En
colectividades, hoteles o cocinas centrales, no hay tiempo para errores: necesitas una
batidora que responda bien en ollas grandes, que no se recaliente y que se limpie facil.
El CMP 350 V.V. te da ese control y fiabilidad.

D‘/CMP 350 V.V.: triturado eficiente en formato robusto

Este modelo es perfecto para elaboraciones intensivas. Su potente motor de 400 W
y su brazo de 35 cm permiten triturar en ollas profundas sin esfuerzo, mientras que la
velocidad variable garantiza texturas finas y homogéneas. Ademas, la campana y la
cuchilla desmontables facilitan la limpieza, algo clave en ambientes de alta rotacion.

! : .
V27 uiNo es demasiado grande para mi?”

Solo si trabajas con menos de 30 raciones. Pero si superds ese volumen diario, el CMP
350 V.V. se vuelve imprescindible: potencia, alcance y robustez para triturar mas en
menos tiempo.

/

W, , . .
—¢Quée debes tener en cuenta para elegir el brazo triturador que
realmente necesitas?

~

-

* Produccidn diaria estimada: ideal para cocinas que preparan 50 a 150
raciones.

» Tipo de elaboraciones: salsas, cremas, sopas, purés con textura uniforme.

» Profundidad de recipientes: su brazo largo alcanza facilmente ollas grandes.

» Limpieza rapida: gracias a su campana y cuchilla desmontables.
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» Compatibilidad eléctrica: monofasico 230 V, enchufe estandar.

'&éPor qué lo recomienda EquipoH?

Porque es el modelo perfecto para cocinas profesionales con alto flujo de
produccion, donde se necesita velocidad, eficacia y durabilidad. No hay que
reinventar la rueda: esto es lo que funciona cuando hay que triturar mucho,
rapido y bien.

Q sSobre el fabricante

Robot Coupe es lider internacional en preparaciéon dindmica. Con décadas de
experiencia y fiabilidad probada, sus brazos trituradores son referencia en el sector.
Este modelo representa la gama compacta profesional pensada para restauracion real.
En EquipoH confiamos porque ya lo hemos visto funcionar donde se exige de verdad.

iNo sabés si el CMP 350 V.V. es lo que necesitas? Escribinos al chat. Te ayudamos
desde la experiencia real en cocina profesional.
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