
TEPPANYAKI PROFESIONAL A GAS MAINHO
FL180/7TY

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Cocina teppanyaki FL-180/7TY de Mainho a gas con superficie de cromo duro
de 20mm de espesor.

Placa rectificada de 20mm de espesor (FL/7-TY y FLE/7-TY) . Cubetas recogegrasas de
gran capacidad (GN 1/3x10 h) situadas en el interior de cada pie/soporte.

Muy bien acabada

Catálogo de cocinas industriales asiáticas
Cocina teppanyaki FL-180/7TY de Mainho a gas con superficie de cromo duro
de 20mm de espesor.

Placa  rectificada  de  20mm de  espesor  (FL/7-TY  y  FLE/7-TY)  .  Cubetas  .  de  gran
capacidad (GN 1/3x10 h) situadas en el  interior de cada pie/soporte. El  peto y la
chimenea sobresalen 10 mm por encima de la placa. Mandos ergonómicos en latón
cromado. Encendido por tren de chispas a batería. Válvulas termostáticas EURO-SIT
con llama piloto.
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Características técnicas de la teppanyaki FL-120/7TY: 

Medidas exteriores: 180.5x82x86cms.
Superfície útil: 180x70cms
peso bruto con embalaje: 358Kgs
Potencia: 37.5Kw
Kcal/h: 32.250
m3: 2.07
SUPERFICIE DE PLACA RECTIFICADA

Esta cocina forma parte de nuestra selección de cocina asiáticas.

¿Qué es una Teppanyaki?
 Teppanyaki es un estilo de cocina japonesa en el que los ingredientes se cocinan en

una plancha caliente en el mismo plato en el que se sirven a los comensales. Es un
espectáculo culinario en el que el chef prepara la comida en una plancha caliente y
interactúa con los comensales mientras cocina. Se pueden cocinar una variedad de
alimentos, como carne, marisco, verduras y arroz.

¿Quién es Mainho?
 Mainho es una marca que produce todos sus productos con sede en Barcelona,

innova  constantemente,  y  produce,  cocina  profesionales  de  alta  calidad  y  muy
competitivas en precio.
En EquipoH encontrarás toda las lineas de productos que fabrican, y que te ayudaran a
completar tu cocina profesional líneas rectas con todo tipo de complementos y gamas.
¡es una gran marca y te la encontraras aqui en todas las gamas y versiones!

 Si  necesita  más  información,  en  lavandería  industrial  es  un  mundo  y  en
www.equipoh.com no tenemos todo el catálogo colgado en la tienda on line.

Puedes hablar con nosotros en el chat de la parte inferior derecha de la pantalla en
horario de oficina, por teléfono o rellenando el formulario de contacto.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 180.5x82x86cms.
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