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Cortafiambres profesional SXE275 de Romagsa. Cuchilla de 275 mm, carro de
recorrido largo y potencia de 240 W.
Ideal  para  bares,  chiringuitos  y  negocios  que  buscan  un  corte  limpio  y
continuo.

Catálogo de cortafiambres industriales
El  SXE275 de Romagsa  está  diseñado para quienes necesitan un cortafiambres
profesional  robusto,  preciso  y  compacto.  Con cuchilla  de 275 mm y un carro  de
recorrido de 235 mm, permite cortes amplios y constantes en embutidos, fiambres y
otros productos frescos.

Este modelo forma parte de la serie SXE, reconocida por su fiabilidad en entornos
profesionales de exigencia media-alta. Ideal para cocinas colectivas, restaurantes que
trabajan  con  charcutería  o  carnicerías  que  buscan  rendimiento  sin  una  máquina
excesivamente voluminosa.

Características técnicas del cortafiambres SXE275
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Diámetro cuchilla: 275 mm

Corte útil: 160 x 200 mm

Recorrido del carro: 235 mm

Dimensiones base (A x B x C): 290 x 430 x 400 mm

Dimensiones máximas (D x E): 430 x 540 mm

Potencia: 240 W

Voltaje: 230 V monofásico

Peso: 16 kg

Serie: SXE

PVP: 654 €

¿Quieres cortes amplios, rápidos y sin complicaciones?

En cocina profesional, el corte no es un detalle: es lo que marca la diferencia entre
eficiencia y pérdida. Con SXE275, tendrás un aliado fiable que permite cortes largos y
limpios, incluso en piezas irregulares o curvadas.

SXE275: robustez, precisión y diseño profesional

Su cuchilla de gran diámetro y recorrido de carro optimizado hacen de este modelo
uno de los más equilibrados de su gama. Su base compacta encaja bien en la mayoría
de encimeras y su mantenimiento es sencillo, con acceso fácil a la zona de cuchilla y
carro.

¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque lo hemos probado y funciona bien. Romagsa ha acertado con este modelo:
es potente, ocupa poco y es más que suficiente para la mayoría de restaurantes,
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charcuterías o cocinas que trabajan embutidos o fiambres.

Sobre el fabricante

Romagsa es sinónimo de confianza en maquinaria de hostelería. Su línea SXE está
presente en múltiples negocios por su fiabilidad y sencillez de uso. En EquipoH los
recomendamos porque sabemos que cuando fallan los cortes, falla toda la operación.

¿No sabes si el SXE275 de ROMAGSA es para ti?

Escríbenos por el chat. En EquipoH te asesoramos con criterio técnico, sin rodeos ni
adornos.

Ficha técnica:

Tamaño del disco: 27,5 cm
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