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IVA NO INCLUIDO - CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Termoselladora industrial MANUAL Besser Vacuum modelo MANUAL 2.

Termoselladora manual  de sobremesa de Besser  Vacuum ideal  para  obradores,  y
pequeña industria alimentária, tiendas de alimentación.

Las termoselladoras manuales de Besser Vacuum son de alta gama, con un servicio
postvenda excelente.

Catálogo de termoselladoras industriales para
industria alimentária
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Termoselladora manual  de sobremesa de Besser  Vacuum ideal  para  obradores,  y
pequeña industria alimentária, tiendas de alimentación.

Las termoselladoras manuales de Besser Vacuum son de alta gama, con un servicio
postvenda excelente.
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Características técnicas

Dimensiones máquina:260x300x500 h mm
Peso: 25 kg
Voltaje: 110 V-60 Hz 230 V-50 Hz
Consumo: 0,70 kW
Estructura: acero inoxidable
Dimensiones de la bobina: 220 mm ø200 mm
Dimensiones máximas de la barqueta: 260x195x155 h mm
Nùmero programas: 5
Funcionamiento: manual
Ciclos por minuto: 6-8
Molde fijo. incluido
Molde incluido: Multiform AUTO2. (permite el temosellado de barquetas de los
siguientes tamaños: 260x190 mm / 230x190 mm /137x190 mm /137x95 mm

ACCESORIOS:

Molde  multiform  adicional:  PVP:  780€  precio  equipoh:  624€  (IVA  NO
INCLUIDO)

Molde fijo 1 cavidad: PVP: 499€ precio equipoh: 399€ (IVA NO INCLUIDO)

Molde fijo 2 cavidades: PVP: 532€ precio equipoh: 425€ (IVA NO INCLUIDO)

Diseño  moldes  personalizados:  PVP:  359€  precio  equipoh:  285€ (IVA NO
INCLUIDO)

Besser Vacuum produce y distribuye una amplia gama de termoselladoras diseñadas
para el sector de la gastronomía, de los restaurantes profesionales, de la industria
alimenticia  y  la  agroindustria.  La  variedad  de  equipos  incluye  termoselladoras
compactas que tienen sólo la función de sellado, y estan dedicadas a las pequeñas
empresas, y termoselladoras con charola para vacío y atmósfera protectora, ideales
para
la producción industrial.

En Equipoh estamos a tu disposición para poder prescribir la termoselladora industrial
que mejor se se adapte a tus necesidades. Puedes contactarnos por teléfono al 630
668 204 o mediante mail: contacto@equipoh.com

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 260x300x500 h mm
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