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TERMOSELLADORA AUTOMATICA BESSER EauIPo
VACUUM LINEA 2

Termoselladora industrial automatica Besser Vacuum modelo LINEA 2.

Termoselladora automatica de pie de Besser Vacuum ideal para obradores con
produccién considerable, industria alimentaria, grandes tiendas de alimentacién. Con
vacio y generacion de atmostfera protectora.

Las termoselladoras automaticas de Besser Vacuum son de alta gama, con un servicio
postvenda excelente.

Catalogo de termoselladoras industriales para
industria alimentaria

Termoselladora industrial automatica Besser Vacuum modelo LINEA 2.

Termoselladora automatica de pie de Besser Vacuum ideal para obradores con
produccién considerable, industria alimentaria, grandes tiendas de alimentacién. Con
vacio y generacion de atmostfera protectora.
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TERMOSELLADORA AUTOMATICA BESSER EauIbo
ga 1 Supervngrcss:

Las termoselladoras automaticas de Besser Vacuum son de alta gama, con un servicio
postvenda excelente.

Caracteristicas técnicas

» Dimensiones maquina:1050x700x1490 mm

e Peso: 220 kg

* Voltaje: 230 V-50 Hz monofase / 230 V-50 Hz trifase
e Consumo: 2,5 - 3,5 kW

e Estructura: acero inoxidable

¢ Dimensiones de la bobina: 440 mm @200 mm

» Dimensiones maximas de la barqueta: 390x260x100 h mm
* NUumero programas: 10

» Funcionamiento: automatico

¢ Ciclos por minuto: 5-10

 Molde fijo. incluido

e Bomba: 40 m3/h

* Vacio: SI

» Atmésfera protegida: Sl

* Molde fijo: SI

e Molde con troquel de corte: SI

ACCESORIOS:

Molde superior con corte al ras (1 cavidad) 270x260 mm

Molde superior con corte al ras (2 cavidades) 125x260 mm (2x)

Disefio molde y contramolde personalizados con corte a ras (1 cavidad)
Disefio molde y contramolde personalizados con corte a ras (2 cavidades)

Besser Vacuum produce y distribuye una amplia gama de termoselladoras disefadas
para el sector de la gastronomia, de los restaurantes profesionales, de la industria
alimenticia y la agroindustria. La variedad de equipos incluye termoselladoras
compactas que tienen sélo la funcién de sellado, y estan dedicadas a las pequenas
empresas, y termoselladoras con charola para vacio y atmdsfera protectora, ideales
para

la produccién industrial.

En equipoh estamos a tu disposicidn para poder prescribir la termoselladora industrial
que mejor se se adapte a tus necesidades. Puedes contactarnos por teléfono al 630
668 204 o mediante mail: contacto@equipoh.com
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Ficha técnica:

¢ Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 1050x700x1490 mm
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