
TERMOSELLADORA CON INYECCIÓN DE GAS
TBG+ DE ZERMA

IVA NO INCLUIDO - CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Termoselladora industrial con inyección de gas TBG+ de Zermat.

Termoselladora  al  vacío  para  bandejas  de  tamaños  superiores.  Con  la  opcion  de
inyecció nde gas.
Sellado higiènico y estanco para una seguridad absoluta y mantener la calidad de los
alimentos.

¡El mismo modelo TBG con medidas extras!

Catálogo de termoselladoras industriales para
industria alimentária
Termoselladora industrial con inyección de gas TBG+ de Zermat.

Termoselladora  al  vacío  para  bandejas  de  tamaños  superiores.  Con  la  opcion  de
inyecció nde gas.
Sellado higiènico y estanco para una seguridad absoluta y mantener la calidad de los
alimentos.
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Características técnicas

Termoselladora para bandejas, posibilidad de sellado simple o con aplicación de
gas por
sistema de barrido.
Sellado automático, sistema de cajón con soldadura y corte de film en el interior
de la càmera.
Tiempo de sellado programable. Regulación para una perfecta soldadura en
cualquier tipo de material film y bandeja correspondientes.
Control electrónico temperatura con avisador acústico ready y fin de ciclo.
Medida máxima bobina film: ancho 400mm – diámetro 180mm.
Presentación de producto perfecta con calidad de entrega en cualquier
precocinado o plato preparado.
Sellado higiénico y estanco.
Construcción sólida y robusta en acero inoxidable y aluminio.
Panel de control con 10 programas
Máxima seguridad: Placa de sellado y cuchilla de corte de film en el interior del
equipo.
Opción para trabajar con inyección de gas para aumentar la caducidad del
alimento (requiere conexión a suministro de gas alimentario).

Medidas exteriores: 610 x 460 x 690 mm
Incluye un molde a medida del cliente (molde de 1 o 2 cavidades, resto consultar)
Medidas máximas de bandejas a envasar: 325 x2 65 mm
Medida máxima bobina film: Ancho 420mm - Ø 200mm
Conexión eléctrica: 1F – 230V
Potencia: 0,5 Kw 
Peso: 45 kg

ACCESORIOS:
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Pregúntanos y te asesoramos (dale al link)

En equipoh estamos a tu disposición para poder prescribir la termoselladora industrial
que mejor se se adapte a tus necesidades. Puedes contactarnos por teléfono al 630
668 204 o mediante mail: contacto@equipoh.com

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 610 x 460 x 690 mm
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