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Horno eléctrico industrial de coccién acelerada Mychef QUICK 1T, una opcidn perfecta
para cocinar, tostar, asar a la parrilla, hornear y preparar una amplia variedad de
alimentos. Los QUICK ofrecen un resultado inmejorable en un tiempo récord. Con
pantalla tactil personalizable de 6,8 pulgadas.

Ver mas hornos industriales de la marca Mychef

Caracteristicas técnicas del horno profesional
QUICK:

Cuando todo tiene que ser rapido, se necesita un horno que pueda rendir al maximo
para conseguir la mejor calidad en el menor tiempo.

Con los hornos de coccion acelerada Mychef QUICK 1T encontraremos potencia y
velocidad para numerorsas necesidades de coccion con una pantalla tactil
personalizable de 6,8 pulgadas.

IVA NO INCLUIDO - CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1


https://www.equipoh.com/img/p/9/3/4/1/9341.jpg
https://www.equipoh.com/hornos-electricos-industriales-185#/fabricante-mychef
https://www.equipoh.com/hornos-electricos-industriales-185#/fabricante-mychef
https://www.equipoh.com/hornos-ultra-rapidos-industriales/horno-electrico-industrial-mychef-quick-1t-3220.html
https://www.equipoh.com/hornos-ultra-rapidos-industriales/horno-electrico-industrial-mychef-quick-1t-3220.html
https://www.equipoh.com/
https://www.equipoh.com/content/3-condiciones-de-uso

HORNO ELECTRICO INDUSTRIAL MYCHEF SV ko

LATIENDA ONLINE
Q U Ic K 1 DE CONFIANZA I
iﬁw—’“ﬁ

El panel de control de la Mychef QUICK 1T tiene una interfaz inteligente y accesible en
la que se pueden obtener resultados inmediatos con un solo toque. La pantalla tactil
tiene una variedad de opciones para adaptarse a las necesidades de su negocio.
Dispone de varias pantallas como los ajustes de temperatura, los menus rapidos, el
programa multicoccién, en el que se pueden cocinar varias recetas simultdneamente,
una variedad de parametros de coccién vy el

sistema CoolDown, opcidn para enfriar el horno después de su uso.

Los hornos QUICK son una eleccidn ideal para una restauracién dinamica y rapida con
un abanico de propuestas cada vez mas numerosas e innovadoras en locales con
preparacién a la vista, oficinas con espacios reducidos, cocinas pequefias, bares,
cafeterias, gasolineras, chiringuitos, food trucks y mas.

Los hornos ultra rapidos se presentan como una muy buena solucién para quien busca
un horno compacto de altas prestaciones.

Sistema Plug & Play: Es posible poner en marcha rapidamente el servicio porque no
requiere ninguna instalaciéon. Con solo enchufarlo, puede empezar a cocinar en
cualquier lugar de su negocio.

La nueva tecnologia impingement: El aire ciclonico permite que el horno tenga el
plato listo para ser servido al usuario final en pocos minutos o menos. Menos colas y
poco tiempo de espera, lo que beneficia al negocio porque aumenta la satisfaccién de
los usuarios finales y la facturacion del negocio.

Diseno compacto y apilable: Permite duplicar o cuadruplicar la produccién en el
mismo espacio, como por ejemplo encima de la barra o del mostrador.

Easy to clean, convenient y accessible: Dispone de un interior totalmente
desmontable para poder lavar cada pieza en profundidad, evitando la contaminacioén,
problemas técnicos y logrando un buen mantenimiento del equipo. En incluso es
posible lavar la cavidad (AISI 304) en el lavavajillas.

No se necesita sistema de extraccidon: Gracias a los filtros cataliticos el espacio
donde el horno esta libre de humos y olores. Ademas, no se necesita una campana de
extraccién de humos (opcional).

Coccion simultanea para resultados rapidos: La ventaja de cocinar platos
combinados, como hamburguesas y patatas fritas al mismo tiempo, es que se reducen
los tiempos de espera, ya que se cocinan simultdneamente cocinar mas de un tipo de
alimento.

Paneles de control con pantalla pantalla tactil o de acceso rapido botones:
Los paneles de control configurables le permiten guardar sus recetas favoritas y
acceder a ellas rapidamente para cocinar de forma excelente con la maxima precision
sin dejar de ser facil de usar.

Estandarizacion de resultados y calidad en cada coccién: Con el horno QUICK, el
proceso de coccion se realiza con la mejor calidad, consiguiendo siempre el mismo
resultado final. Esto optimiza los procesos y ayuda a evitar desperdicios y desechos.
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Caracteristicas del panel digital:

* Dispone de ocho memorias de acceso rapido para cocinar de forma rapida y
sencilla.

» Permite almacenar hasta 100 programas de coccién, ajustar pardmetros como la
temperatura y el tiempo, ver el estado de la temperatura, utilizar la opcién
CoolDown para enfriar el horno después de una jornada de trabajo, y mucho mas,
haciendo que el Mychef QUICK sea realmente facil de usar.

* Panel digital luminoso: Indica todos los parametros y procesos.

 Estado de la temperatura: Cada icono se ilumina para indicar: Precalentamiento,
Listo para usar y Enfriamiento.

» CoolDown: Permite enfriar el horno después de una jornada de trabajo y antes de
limpiarlo.

» Ajuste de los valores: Establece los valores deseados para cada pardmetro.

» Memorias de acceso rapido: 8 teclas de acceso rapido para los programas de
coccién mas comunes

» Parametros de coccidn : Permite seleccionar la temperatura y el tiempo

* Encendido / Apagado: Enciende/apaga el horno y inicia/ detiene el
precalentamiento y el proceso de coccidn.

Caracteristicas técnicas:

e Modelo: QUICK 1T

* Tipo de bandeja: 30x30 cm

Capacidad: 1

Medidas totales (ancho x fondo x alto): 410 x 397 x 598 mm

Peso: 60 kg

Recomendado para (n) raciones por hora: 20

Potencia: 3,6 Kw

Voltaje (V/Ph/Hz): 230 V/L+N/50-60

* La tecnologia de coccion acelerada combina 2 tecnologias de calentamiento:
Sistema de distribuciéon de aire 3D Impingement y Conveccién (ajustes de
temperatura de 100°C a 2752C en pasos de 1°C)

* Indicadores de temperatura: precalentamiento, listo para usar, enfriamiento

 Plug&play, para una rapida puesta en marcha del servicio

 Pantalla tactil personalizable de 6,8 pulgadas: Facil acceso a todas las recetas. En
total, QUICK tiene 32 recetas de un toque, divididas en 4 pantallas

* Precalentamiento: QUICK comienza a ajustar automaticamente la temperatura
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seleccionada.

Multicook: Este programa cocina diferentes recetas simultaneamente a la vez.
Diferentes alertas aparecen para notificarle cuando cada plato esta listo para
sacarlo del interior del horno QUICK.

CoolDown. Programa de enfriamiento de la cavidad interior de coccion (antes de
retirarla para la limpieza)

Filtro de aire de facil acceso

Programas + Acceso rapido a programas: 1024 + 32

Conexidn Wi-Fi, con actualizacidn remota del software del equipo

MyCloud. Manténgase conectado a su horno con su smartphone o tableta.
Visualiza el estado de coccién, crea y guarda recetas desde cualquier lugar y
envialas a tu horno, o consulta el recetario que se actualiza constantemente
Conexién USB. Para cargar todas tus recetas en el horno

Funcionamiento silencioso

Senalizacién de fin de coccidn visual y acustica

Facil de limpiar, interior totalmente desmontable

Camara de coccion de acero inoxidable AISI 304 18/10 de alta resistencia,
totalmente soldada con bordes redondeados

Exterior frio al tacto

» Test de diagnéstico técnico integrado

Exterior de acero inoxidable en diferentes colores: beige, negro o rojo

n
Usolicitanos presupuesto de los accesorios, picha link, para que podamos hacerte un
presupuesto a medida con descuento en todos los accesorios.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 410 x 397 x 598 mm
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