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Tostador TTC de Romagsa con cinta transportadora. Ideal para tostado continuo
en desayunos y buffets.
Alta productividad, control de velocidad y temperatura, y uso intuitivo.

Catálogo de tostadores industriales para hostelería
El TTC de Romagsa es un tostador profesional con cinta transportadora, diseñado
para  cocinas  que  necesitan  alto  rendimiento  y  consistencia  en  el  tostado.
Perfecto  para  hoteles,  buffets,  cafeterías  y  comedores  con  servicio  continuo  de
desayunos o brunch, este modelo permite mantener un flujo constante sin sacrificar
calidad.

Con control independiente de velocidad de la cinta y potencia del grill, el TTC
permite ajustar con precisión el grado de tostado. Su diseño robusto y sencillo facilita
su integración en zonas de pase o autoservicio, donde la rapidez y la limpieza son
clave.
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Características técnicas del tostador TTC

Dimensiones exteriores: 420 x 755 x 390 mm

Producción media: 360 tostadas/hora

Control de tostado: ajuste de velocidad de cinta y potencia

Potencia: 2.200 W

Voltaje: 230 V monofásico

Peso: 23 kg

¿Buscas rapidez y consistencia en tus tostadas?

Con TTC,  puedes tostar rebanadas de pan, bollería,  bagels o panecillos de forma
continua,  homogénea  y  sin  interrupciones.  No  más  bandejas  llenas  ni  esperas
innecesarias en el desayuno. Todo sale como debe y en su punto justo.

TTC: tostado continuo sin complicaciones

El ajuste simultáneo de velocidad de cinta y potencia te permite controlar el resultado
final. Ya sea que busques un dorado suave o un tostado más crujiente, el TTC responde
con precisión. Además, su formato compacto lo hace fácil de colocar en cualquier barra
o línea de pase.

Si  no tienes mucho volumen...  este modelo está pensado para lugares con flujo
medio-alto de tostado. Si haces menos de 100 tostadas al día, hay opciones más
básicas. Pero si ofreces desayunos constantes, el TTC te ahorra tiempo, energía y
errores.

¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque la diferencia entre tostado perfecto y uno mal hecho afecta al cliente
final. En hoteles y cafeterías, la tostadora tiene que estar al nivel del servicio. La TTC
de Romagsa lo está: fácil de usar, resistente y muy precisa.
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Sobre ROMAGSA

Romagsa  es  sinónimo  de  soluciones  prácticas  para  hostelería.  Diseñan  equipos
orientados al rendimiento diario real, y sus tostadores lo demuestran. En EquipoH los
recomendamos por su durabilidad y eficiencia operativa.

¿No estás seguro de si necesitas una tostadora de cinta o una convencional?

Escríbenos al chat. En EquipoH no te vendemos de más, te recomendamos lo que
necesitas.

Ficha técnica:

Ancho: 368
Profundidad: 418
Altura: 387
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