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Abatidor de temperatura Docriluc DA5SN con capacidad para 5 bandejas GN 1/1 de
40mm de profundidad o 4 de panaderia 600x400mm.

Ideal para uso de hosteleria, panaderia e industria alimentaria.

Catalogo de abatidores industriales

El DASN de Docriluc es un abatidor compacto de alto rendimiento, disefiado para
garantizar el enfriamiento rapido o la congelaciéon controlada de alimentos
recién cocinados, sin comprometer textura ni sabor.

Con capacidad para 5 bandejas GN 1/1 o 600x400, este modelo es perfecto para
restaurantes, catering, gastrobares o colectividades que priorizan el
cumplimiento normativo, la eficiencia energética y la organizacién en cocina.

Caracteristicas técnicas del abatidor de temperatura DA5N

* Dimensiones exteriores (LxPxH): 800 x 800 x 900 mm
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ABATIDOR de temperatura Docriluc DASN (a' SOUPO

» Capacidad: 5 bandejas GN 1/1 o 600x400

» Carga maxima por ciclo: 20 kg abatimiento / 12 kg congelacién

» Temperatura de trabajo: de +70 °C a +3 °C (abatimiento) / de +70 °Ca -18 °C
(congelacién)

» Tiempo ciclo estandar: 90 min (abatimiento) / 240 min (congelacién)

e Volumen util: 85 litros

* Refrigerante: R-290

e Tension: 230V - 50 Hz

» Potencia frigorifica: 907 W

» Consumo energético anual: 29 kWh

e Clase climatica: 4 (30 °C /40 % HR)

» Produccion diaria (aprox.): 14 ciclos

* PVP sin IVA: 5.314 €

¢Necesitas un abatidor potente pero con espacio limitado?

Muchos chefs buscan eficiencia sin sacrificar metros cuadrados. Si tu cocina es
compacta pero exigente, el DA5SN te ofrece la potencia de un abatidor industrial
en formato reducido.

Control digital, compatibilidad con bandejas GN y posibilidad de gestionar todo desde
el frontal.

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 2


https://www.equipoh.com/abatidores-de-temperatura-industriales/abatidor-de-temperatura-docriluc-da5n-3489.html
https://www.equipoh.com/
https://www.equipoh.com/content/3-condiciones-de-uso

DE HOSTELERIA
LA TIENDA ONLINE
DE CONFIANZA |

ABATIDOR de temperatura Docriluc DA5N EQUIRG  uko
I (B Superonsirets

Abatidor industrial DA5N: seguridad alimentaria en tiempos
récord

Este abatidor enfria rapidamente los alimentos para evitar la proliferacion
bacteriana y preservar la calidad.

Incorpora sonda de temperatura extraible y calefactada, funciéon automatica de
deteccidn de ciclos y modo de conservacidn al finalizar el proceso.

Ademas, permite actualizacion y control via WiFi (opcional) para integrar datos
HACCP y alertas.

La construccion en acero AlSI 304, la sonda calefactada, su bajo consumo
energético (29 kWh/aino) y la precisidon electronica hacen que esta inversién se
amortice en fiabilidad y ahorro a medio plazo.

éQué debes tener en cuenta para elegir un abatidor?

El nimero de bandejas GN o 600x400 compatibles (DA5N: 5)

La carga util en abatimiento y congelacion (20 kg / 12 kg)

El tiempo de ciclo completo y tipo de control (electrénico + sonda)

La eficiencia energética y el gas refrigerante usado (R-290)

Posibilidad de integracion con sistemas HACCP o control WiFi (opcional)

Clase climatica seguin condiciones de trabajo (4)

¢Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque es un abatidor fiable, eficiente y profesional. En EquipoH lo recomendamos
a cocinas de alta rotacion, caterings exigentes y restauracion organizada que
quieren elevar su estandar de seguridad sin complicaciones técnicas.

Sobre DOCRILUC

Docriluc fabrica abatidores y equipamiento frigorifico desde hace afios con un claro
enfoque profesional.
La solidez constructiva y el soporte técnico son dos razones por las que lo seguimos
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recomendando.

¢Tienes dudas sobre abatidores?
Preglntanos en el chat. Te ayudamos a elegir el modelo que realmente necesitas

segun tu volumen de produccion, espacio disponible y protocolos HACCP.
No vendemos por vender, prescribimos lo que sabemos que funciona.

Ficha técnica:

* Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 800x900x800mm
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