Armario expositor refrigerado Docriluc —
Gourmet DEBR-2003-NE ECIUIPO

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

Armario expositor refrigerado Docriluc Gourmet DEBR-2003-NE. Nevera
expositora lacada en NEGRO (disponible también en blanco) con iluminacién LED, 3
puertas abatibles y capacidad de 1.852L y doble cristal.

Nevera expositora de gran capacidad. Sofisticada y elegante.

Opcional: se puede solicitar con otro color exterior (el blanco es al mismo precio),
porta-precios, parrilla adicional, ruedas.

Catalogo de neveras industriales expositoras

En grandes superficies de alimentacion, supermercados o cash & carry, el control del
producto refrigerado y su visibilidad son clave. El Docriluc DEBR-2003 responde a
esa necesidad con un volumen imponente de 2.000 litros, tres puertas de cristal con
sistema antivaho, refrigeracién ventilada y una presentacién impecable gracias a su
iluminacion LED. Un armario profesional para zonas de alto transito y exigencia
constante.
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Caracteristicas técnicas de la nevera industrial DEBR-2003

» Exterior e interior: acero plastificado color blanco o negro (mismo precio)

» Puertas: 3 puertas de cristal con sistema de cierre automatico y doble cristal
con tratamiento antirrotura

» Capacidad bruta / atil: 2.000L/1.682 L

» Sistema de frio: ventilado, con evaporador optimizado y ventiladores EC

e Temperatura de trabajo: +2 °C/ +6 °C

 Clase energética: B

e Clase climatica: 3 (25°C, 60% HR)

* Refrigerante: R-290

e Potencia eléctrica: 1.092 W

» Consumo energético: 4,6 kWh / 24h

* lluminacidén LED vertical integrada

» Desescarche automatico por gas caliente

» Control digital de temperatura IP65

¢ Medidas: 2005 x 735 x 2085 mm

* Incluye: 12 parrillas plastificadas regulables
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Opcionales disponibles:
 Cerradura
* Juego de guias adicionales
* Parrillas extra: consultar
 Tensién opcional 60 Hz / 115V

¢Necesitas un armario expositor XXL con visibilidad total?

Si tu negocio maneja una alta rotacién de productos refrigerados, necesitas un armario
fiable, con buena accesibilidad y gran volumen. DEBR-2003 es para ti: tres puertas,
alta eficiencia energética, control preciso de temperatura y ahorro energético con
ventiladores electronicos. Una solucién pensada para los que no se la juegan con la
cadena de frio.

Nevera expositora DEBR-2003: visibilidad, control y capacidad en
formato XXL

Docriluc ha disehado este expositor para durar, rendir y mostrar tus productos con
claridad. Las puertas con tratamiento antirrotura y el sistema antivaho evitan pérdidas
térmicas. Las parrillas ajustables permiten adaptar la carga a cualquier tipo de
producto, mientras que el control digital facilita el ajuste preciso de temperatura.
Perfecto para lineales de refrigeracién profesional.

Estd hecha precisamente para negocios que necesitan rendimiento continuo,
maxima capacidad y fiabilidad, este modelo es ideal. Y ocupa menos de lo que
parece gracias a su fondo compacto de 735 mm.

¢Qué debes tener en cuenta para elegir un armario expositor
refrigerado?

* Volumen total util (en este caso 1.682 L)

* Numero y tipo de puertas: abatibles vs correderas
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 Tipo de refrigeracion (ventilada vs estatica)

 Tipo de cristal, sistema antivaho y seguridad

« Eficiencia energética y consumo

» Dimensiones y fondo util real (735 mm en este modelo)

éPor qué lo recomienda EquipoH?

Porque en superficies con gran flujo de clientes, cada segundo cuenta. Y el
DEBR-2003 aguanta jornada tras jornada sin fallo. Lo recomendamos para jefes de
compras que ya no quieren mas sustos: esto es equipo fiable y pensado para durar.

Sobre DOCRILUC

Docriluc es sindbnimo de experiencia nacional en frio profesional. Con fabricacion
propia y garantia de repuestos, es una marca que en EquipoH conocemos a fondo. No
es casualidad que sea uno de nuestros fabricantes de referencia: responden, innovan y
no fallan en postventa.

©Contéctanos si necesitas un presupuesto personalizado o si no sabes qué nevera
expositora elegir, y lo miramos conjuntamente, estamos al otro lado del teléfono:
630.668.204, al otro lado del chat que tienes en la parte inferior derecha de tu pantalla
0 por mail: contacto@equipoh.com

Ficha técnica:

* Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 2055x735x2055mm
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