
HORNO DE CARBÓN INDUSTRIAL de
sobremesa FM ST G400

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Horno de carbón de sobremesa FM ST G400 S para hornear y cocinar todo tipo de
alimentos y conseguir en sus platos el sabor único de la barbacoa, siempre dentro de
la comodidad de su cocina.

Solicítanos presupuesto personalizado puesto que os podemos asesorar y
personalizar el horno a las necesidades de vuestro establecimiento.

Catálogo de hornos de carbón
industriales
El horno de carbón FM ST G400 S  es una parrilla cerrada que trabaja 100% con
carbón vegetal.
La familia de hornos ST Grill de FM presenta una gama de hornos de brasa de fácil
instalación, ofrecen máxima temperatura, sellado perfecto y el mejor sabor y textura
para los alimentos con el mayor ahorro energético. 
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Características técnicas horno FM ST G400 S
Comensales por servicio: 75-90
Dimensiones de la parrilla en dotación: 1 x (570 x 520 mm)
Compatibilidad con GN: 1 Bandeja GN 1/1
Tiempo de encendido: 45 min-promedio
Temperatura de cocción: 250 - 350 ºC
Potencia Aprox: 4,5 Kw
Peso: 240 kg
Medidas externas sin accesorios: (An)740 x (F)720 x (Al)680 mm
Diametro salida de gases: 120 mm
Interior en acero
Construido totalmente en acero inoxidable
Plano de fuego de fundición
Aislamiento interno de alta calidad
Regulación de temperatura mediante un sistema de tiros
Sistema anti impacto de apertura de puerta
Termómetro integrado de hasta 500ºC
Sistema de cajón cenicero independiente
Caja recogegrasas
Parrilla de acero inoxidable incluida

Incluye: cortatiros, atizador, pala, pinza y cepillo

*Datos aproximados

Un horno de carbón hay que venderlo bien, porque hay técnica y maestria en
su uso.

En EquipoH somos técnicos, nos apasiona lo que hacemos y nos motiva sumar clientes
satisfechos.  Trabajamos  con  nuestras  marcas  para  que  comprar  maquinaria  de
hostelería on-line no sea una experiencia traumática, estamos aqui para solucionar
cualquier problema que pueda surgir en la postvenda.

Detrás de EquipoH hay marcas y hay equipo, profesionales que sumamos y que nos
ganamos  la  vida  pero  que  estaremos  ahora  y  en  un  futuro  a  su  disposición  y
compromiso  de  que  no  le  dejaremos  nunca  colgado,  nuestro  teléfono  responde
SIEMPRE, y nuestros contacto esta disponible SIEMPRE.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): (An)740 x (F)720 x (Al)680 mm
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