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Consigue la freidora industrial a gas Fainca HR modelo FDG12L750E una opción
de fredirora de pie de acero inoxidable a gas con 12 litros de capacidad que destaca
por el calentamiento mediante tubos calentadores colocados en el interiorde la cuba.

Haz clic para ver otras freidoras industriales a gas

Catálogo de planchas industriales
La FDG12L750E es una freidora a gas profesional con soporte incorporado, pensada
para cocinas exigentes que necesitan continuidad en la fritura y máxima facilidad de
uso. Su cuba de 12 litros y potencia de 8,5 kW la convierten en una opción ideal para
negocios de restauración con volumen medio-alto y que requieren eficiencia energética
y rapidez en la regeneración del aceite.

Características técnicas del FDG12L750E

Fabricante: Fainca

Referencia: FDG12L750E
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Tipo: Freidora a gas con estante

Capacidad de aceite: 12 litros

Medidas: 400 x 750 x 1025 mm

Peso: 60 kg

Potencia: 8,5 kW

Kcal/h: 7.310

Grifo de vaciado: Sí

Diseño: con mueble soporte cerrado

Instalación: suelo

¿Buscas una freidora con soporte que no te deje tirado en medio
del servicio?

Si estás cansado de las freidoras que pierden potencia cuando más las necesitas o de
andar  agachándote  para  vaciar  el  aceite,  esta  freidora  está  diseñada para  ti.  La
FDG12L750E incorpora mueble soporte y grifo, facilitando tanto la operación diaria
como la limpieza. Y lo más importante: nunca se queda corta de potencia.

Plancha a gas profesional FDG12L750E: eficiencia y confort de
trabajo en una sola pieza

El mueble integrado no solo aporta estabilidad y altura de trabajo ergonómica, sino
también espacio útil y orden en la cocina. Su grifo de vaciado reduce los tiempos de
limpieza y evita riesgos. Con 8,5 kW de potencia, ofrece una respuesta térmica rápida
incluso durante los picos de producción.

¿Qué debes tener en cuenta para elegir la freidora que realmente
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necesitas?

Capacidad de aceite (12 L): perfecta para servicios de volumen medio-alto.

Tipo  de  instalación:  esta  versión  incluye  mueble  con  estante  (instalación
independiente).

Suministro:  gas,  ideal  para  locales  con  alto  consumo y  respuesta  térmica
inmediata.

Ergonomía: altura de 1025 mm = confort de uso + menor fatiga.

Facilidad de limpieza: gracias al grifo de vaciado.

Perfil ideal: restaurantes tradicionales, barras de tapas, caterings y hoteles.

¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque es  de esas máquinas que aguantan el  ritmo día tras día sin fallar.  La
combinación de cuba de 12 L, grifo y estante es perfecta para espacios que quieren
funcionalidad real, sin accesorios extra ni complicaciones. Quien la prueba, la quiere
fija en su cocina.

Sobre FAINCA

Fainca HR lleva años fabricando maquinaria profesional para hostelería con una línea
clara: rendimiento, durabilidad y facilidad de uso. Sus freidoras a gas están entre las
más vendidas por una razón: funcionan, y punto. En EquipoH apostamos por ellos
con total confianza.

¿No sabes si instalar una sobremesa o una con mueble?

Escríbenos y te ayudamos a decidir.
En EquipoH prescribimos solo lo que sabemos que realmente va a funcionar en tu
cocina.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 400x750x1025 mm.
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