
LAVAVASOS INDUSTRIAL SILANOS S-50

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Lavavasos profesional Silanos S050 con cesta 500x500 y alto rendimiento.
Construcción en acero inox, cuba de 20 litros, doble pared y bajo consumo.
Ideal para bares y restaurantes con gran rotación de copas y utensilios, que
buscan rendimiento constante.

Catálogo de lavavajillas industriales Silanos
El Silanos S050 es un lavavasos de gama alta para negocios de restauración que
requieren más capacidad y potencia. Equipado con cesta de 500x500 mm, es ideal
para establecimientos con gran volumen de lavado. Robusto, silencioso y fabricado
íntegramente en acero inoxidable, representa una solución profesional para el día a
día del sector HORECA.

Gracias a su cuba embutida con capacidad de 20 L y calderín de 6,5 L, su rendimiento
no se ve afectado por la carga de trabajo. Su diseño con ángulos redondeados y
doble pared garantiza higiene, ahorro energético y menor ruido.

 Características técnicas del Silanos S050

Modelo: S050
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Referencia: DS G50-30
Dimensiones exteriores (mm): 573 x 611 x 698
Dimensiones cesta (mm): 500 x 500
Potencia total: 3,1 kW
Altura útil de puerta: 300 mm
Voltaje: 1 x 230 V
Capacidad de cuba: 20 litros
Capacidad de calderín: 2,7 litros
Consumo de agua por ciclo: 2,4 litros
Resistencia del calderín: 2,8 kW
Resistencia de la cuba: 1,6 kW
Bomba de lavado: 0,27 kW
Duración del ciclo: 1, 2, 3 y 8 minutos
Nivel sonoro: 48 dBA
Dotación de cestas: 2 (para vasos)

¿Necesitas un lavavasos potente para hostelería profesional?

Si te sientes frustrado con máquinas pequeñas que se colapsan en plena hora punta,
esta  es  tu  solución.  El  modelo  S050  de  Silanos  está  pensado  para  cocinas
profesionales que no pueden parar. Ya no tendrás que repetir lavados ni perder tiempo
por equipos saturados.

Silanos S050: más capacidad, misma fiabilidad

Este modelo es perfecto para cocinas industriales con alta demanda de lavado
continuo.  Su  diseño  silencioso  y  eficiente  te  permite  trabajar  sin  interrupciones.
Además,  su  cesta  de  500x500  te  da  margen  para  bandejas,  platos  hondos  y
utensilios  más  grandes.  Con  tan  solo  2,4 L  por  ciclo,  su  eficiencia  energética  es
ejemplar.

¿Qué debes tener en cuenta para elegir el lavavasos que
realmente necesitas?

Revisa la rotación de vajilla por servicio, el tipo de copas, platos y utensilios, el
espacio disponible, si necesitas bomba de desagüe por altura, y el consumo de agua y
energía. La cesta de 500x500 mm del S050 ofrece más versatilidad y capacidad por
ciclo que los modelos inferiores.
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¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque está en ese punto ideal entre potencia, capacidad y silencio, perfecto
para  locales  que  trabajan  a  ritmo  alto  y  quieren  fiabilidad.  En  EquipoH,  lo
recomendamos cuando el cliente pide algo más profesional sin llegar a máquinas de
capota.

Sobre SILANOS

Silanos  fabrica sus equipos íntegramente en Italia y está presente en más de 60
países. Sus lavavajillas están diseñados para durar años en cocinas exigentes. El S050
es uno de sus modelos más equilibrados y vendidos en Europa.

¿Tienes dudas entre el E50 y el S050?

Escríbenos por el chat y te ayudamos a elegir el modelo que encaje con tu espacio,
tu ritmo y tu presupuesto real.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 573 x 611 x 698 mm
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