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Paellero industrial PLL3100S de Fainca HR de 3 fuegos 340mm de diátmetro y
unas medidas de 650x730x228mm. Un modelo de sobremesa de alto rendimiento ideal
para cocinas profesionales.

Ideal para cocinar paellas y otros alimentos en ollas de gran capacidad.

Catálogo de paelleros industriales
El paellero S100  es un equipo de cocción de gas diseñado específicamente para
cocinas  industriales  que  requieren  eficiencia,  robustez  y  alto  rendimiento.  Está
fabricado  en  acero  inoxidable  y  cuenta  con  un  potente  sistema  de  quemadores
circulares,  ideal  para  elaborar  grandes  volúmenes  de  arroz  en  paelleras  de  gran
diámetro.

Este modelo es perfecto para cocinas profesionales de restaurantes, caterings y
colectividades, así como para cualquier instalación hostelera donde la paella forme
parte  del  menú  habitual.  Gracias  a  su  diseño  de  sobremesa,  puede  integrarse
fácilmente en cualquier encimera de cocina industrial.
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 Características técnicas – PLL3100S Fainca HR

Paellero 3 fuegos: 340mm de diátmetro
Medidas: 650x730x228mm
Peso: 40kg
Potencia: 25KW
Paellero a gas de uso profesional
Ideal para cocinar paellas y otros alimentos en ollas de gran capacidad
Quemador piloto
Termopar de seguridad
Patas regulables en altura
Cuerpo fabricado en acero inoxidable
Parrilla superior de fundición
Toma de gas intercambiable de lado
Opción bancada paellero en acero inoxidable AISI 304

 Características técnicas – Bancada PL3100 Fainca HR

Medidas: 605x731x290mm
Peso: 6kg

Por qué lo recomendamos en Equipo H:

Porque es robusto, potente y fácil de instalar. Ideal para cocinas que deben trabajar
con grandes cantidades.
Posible objeción:  Al  ser  a  gas,  puede no  ser  apto  para  cocinas  que funcionen
exclusivamente con electricidad o estén sujetas a normativas específicas.

Fainca HR

Fainca  HR  es  una  marca  española  especializada  en  equipos  de  cocción  para
hostelería.  Destaca por  su  fabricación nacional,  materiales  duraderos  y  diseños
pensados para facilitar el trabajo en cocina. Su experiencia en el sector y la calidad de
sus acabados la posicionan como una marca de confianza.

¿Tienes dudas sobre si este modelo se adapta a tu cocina?

Escríbenos  por  el  chat  o  llama  a  nuestro  equipo  técnico.  En  Equipo  H  no  solo
vendemos, te prescribimos lo que necesitas.

Si hay un modelo mejor para ti, también te lo diremos.
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Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 650x730x228mm
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