EQUIPO

DE HOSTELERIA
LA TIENDA ONLINE
DE CONFIANZA

NEVERA INDUSTRIAL DOCRILUC DBN-460 EQUIPQ
iﬁ 1 Supervngrcss:

MY

4

= _

Nevera vertical profesional para hosteleria DOCRILUC DBN-460 con 400L de
capacidad y rango de temperaturas de +22°2C -182C, un armario con parillas de
600x400mm.

Catalogo de neveras industriales

El DBN-460 de Docriluc es un congelador vertical de puerta opaca, pensado para uso
profesional en cocinas con espacio limitado. Su diseno robusto en ABS blanco
plastificado y sistema de frio estatico lo hacen ideal para entornos donde se prioriza

conservacion estable y consumo energético contenido.

Caracteristicas técnicas del DBN-460

» Capacidad util bruta: 400 L

e Temperatura de trabajo: -12 2C/-18 °C
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» Clase climatica: 4 (30 2C /55 % HR)

 Sistema de refrigeracion: Estatico

* Refrigerante: R-600a

e Tension eléctrica: 230V - 50 Hz

e Consumo eléctrico diario: 200 kWh

e Cerradura: Si

* N2 de estantes: 4

* Medidas (LxFxH): 740 x 580 x 1.800 mm

¢Buscas un congelador robusto y que no ocupe mucho?

Este armario esta pensado para negocios con picos de congelacion moderados,
donde el espacio es una variable critica. Ya sea para cocinas pequefas, almacenes
frios de apoyo o como segundo equipo, el DBN-460 cumple perfectamente sin
sobrecostes ni funcionalidades innecesarias.

Nevera industrial DBN-460: congelacion profesional sin
complicaciones

Con una capacidad real de 400 litros y frio estatico, este armario ofrece una excelente
relacion entre capacidad, eficiencia y tamafio. Su puerta opaca mejora el aislamiento
térmico y reduce el gasto energético. Ademas, el interior incluye 4 estantes fijos que
permiten organizar el producto congelado con facilidad.

éQué debes tener en cuenta para elegir un armario congelador?
» Tipo de frio: Estatico o ventilado segun la frecuencia de uso.

» Dimensiones exteriores e interiores segln el espacio y tipo de producto.
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* Rango de temperatura de trabajo.

* Puerta opaca o de cristal segun visibilidad deseada.

 Clase climdtica y energética.

» Ubicacion del equipo: cocina principal, almacén, zona de preparacion.

éPor qué lo recomienda EquipoH?

Porque es el tipo de congelador que cumple sin dar problemas. Lo recomendamos
para cocinas con poco espacio que necesitan conservar producto congelado con
estabilidad. Silencioso, econdmico y resistente. Sin florituras.

@D(si lo deseas contactanos en el chat de la parte inferior derecha de tu pantalla o via
mail en: contacto@equipoh.com y te lo presupuestaremos con descuento.

¢QUE DESTACAMOS DE LA MARCA DE DOCRILUC?

¢ Compromiso con la Calidad y Seguridad

Certificacion 1SO 9001:2000
Esto es clave. Da seguridad saber que DOCRILUC gestiona la calidad bajo un sistema
reconocido internacionalmente.

Cumplimiento de normativa CE

Fabricaciéon bajo las directivas europeas de seguridad eléctrica (DC73/23CEE) y
compatibilidad electromagnética (DC89/336/CEE + DC93/68/CEE). Basicamente,
garantia de que lo que entra en tu cocina no te va a dar sustos.

¢ Compromiso Medioambiental
Certificacion 1SO 14001

Hay conciencia ambiental detras. Que piensen en el planeta también habla de cémo
cuidan los procesos.

Cumplimiento ROHS (2002/93/CE)

Nada de sustancias peligrosas. Eso también es calidad: no solo que enfrie, sino que lo
haga sin contaminar.
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Gestion de residuos electrénicos

Importantisimo. Cuesta encontrar quién recoja y gestione bien un equipo viejo, asi que
que ellos ya tengan un sistema da mucha confianza.

¢Normativa Higiénico-Sanitaria

Cumplimiento del Reglamento CE852/2004 con opcion de médulo HACCP

Si lo necesitas, te lo suministran. Esto es esencial para auditorias sanitarias, sobre todo
si estas en una cocina abierta o sirviendo a colectividades.

eEficiencia Energética

Etiqueta energética clara con EEl (indice de Eficiencia Energética)
Poder saber de un vistazo el consumo, clase energética, superficie Util y rango de
temperatura te permite calcular tus costes operativos y tomar decisiones informadas.

Ficha técnica:

¢ Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 740 x 1800 x 680
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