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Enfriador  vertical  inox  Docriluc  EVR-600-D_EI  para  bebidas  envasadas.
Acabado  resistente,  control  electrónico  y  eficiencia  energética.
Ideal para hostelería, vending o puntos de autoservicio.

Catálogo de enfriadores verticales.

El modelo EVR-600-D_EI de Docriluc  es un enfriador vertical  de alta resistencia
diseñado para conservar bebidas y productos envasados en espacios profesionales.
Gracias a su acabado exterior en acero inoxidable, ofrece una durabilidad superior
y una estética más profesional.

Compacto pero con gran capacidad, este enfriador responde a las necesidades de
cafeterías,  bares,  estaciones  de  servicio  o  cualquier  espacio  donde se  priorice  la
eficiencia, el orden y la higiene.

 Características técnicas de EVR-600-D_EI

Exterior en acero inoxidable, interior en acero plastificado blanco
Control digital de temperatura y desescarche
Iluminación interior LED
Unidad condensadora ventilada
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Aislamiento: poliuretano inyectado (40 kg/m³), bajo GWP y sin efecto ODP
Estantes: 4 regulables de alambre plastificado
Evaporador ventilado en placa de aluminio
Evaporación automática del agua de desescarche
Puerta opaca (modelo cerrado)
Temperatura de funcionamiento: +1 a +7°C (clase climática CC2)
Refrigerante: R-600a
Dimensiones (mm): 600 x 1860 x 580
Potencia frigorífica: 205 W
Consumo nominal: 164 W
Capacidad: 248 litros
Carga estimada: 378 latas de 33 cl (7 facings)

 ¿Necesitas un enfriador duradero y profesional para bebidas?

Este modelo está pensado para entornos exigentes donde se requiere refrigeración
positiva constante con un diseño resistente al uso intensivo y fácil de limpiar. Su
puerta opaca ayuda a mantener el frío sin exponer el interior. La versión inoxidable del
clásico EVR-600 ofrece la misma eficiencia energética con un plus de resistencia
mecánica y estética premium. Ideal para cocinas abiertas, barras visibles o locales
donde la imagen y el rendimiento deben ir de la mano.

“¿Por qué cuesta más que el modelo blanco?”

Porque el acabado inox garantiza mayor durabilidad, mejor aspecto con el paso
del  tiempo  y  limpieza  más  profesional.  Es  una  inversión  en  imagen  y
mantenimiento a largo plazo.

 ¿Qué debes tener en cuenta para elegir un enfriador vertical?

Necesidades de exposición o solo conservación
Ubicación del equipo (zona visible, barra, almacén...)
Acabado estético y resistencia esperada
Capacidad real y consumo energético

¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque es un clásico de Docriluc que suma la ventaja del  inoxidable,  ideal  para
negocios  que apuestan por  una imagen cuidada sin  renunciar  al  rendimiento.  Lo
recomendamos para  profesionales que no quieren cambiar  de equipo cada
pocos años.
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  Sobre el fabricante

Docriluc es fabricante nacional con amplia experiencia en frío comercial. Esta gama
EVR responde a la necesidad de rentabilidad por m²,  con equipos robustos,
duraderos y funcionales. En EquipoH lo prescribimos porque sabemos que cumple.

¿Tienes dudas sobre cómo encajarlo en tu espacio o qué modelo elegir?
Escríbenos por el chat y te ayudamos a elegir el expositor perfecto para tu
negocio.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 600 x 1860 x 580
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