Mesa refrigerada Docriluc MBR-200 EL'"_”F)D

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

Mesa refrigerada Docriluc MBR-200 Radiant de 3 puertas y 380L. Capacidad
profesional y disefo robusto, ideal para cocinas que trabajan a volumen.

Ideal para restaurantes, colectividades y cocinas con alto ritmo de
produccion.

Catalogo de mesas refrigeradas industriales

La mesa refrigerada Docriluc MBR-200 ha sido disefiada para profesionales que
necesitan gran capacidad sin comprometer la eficiencia energética ni la durabilidad.
Sus 3 puertas y 380 litros de capacidad util permiten organizar productos frios de
forma ordenada y accesible. Construida en acero inoxidable AISI-304, con control
digital y sistema de frio ventilado, es ideal para cocinas de restaurantes, hoteles,
colectividades y comedores profesionales.

% Caracteristicas técnicas de MBR-200

e Rango de temperatura: -22C a +82C
» Capacidad: 380 L

» Potencia frigorifica: 502 W

» Consumo energético: 290 W/dia

* Clase climatica: 5 (402C 40%)

* Clase energética: B
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e Tension: 220V / 230V / 115V
 Gas refrigerante: R-290
¢ Estantes: 3 unidades

% Caracteristicas constructivas

» Exterior en acero inoxidable AlISI-304 (excepto respaldo)
* Interior en acero inoxidable AISI-304

e Fondo embutido y aristas redondeadas

e Contrapuerta inox

 Aislamiento de poliuretano inyectado (40kg/m3)

» Perfileria anodizada (en modelos con puerta de vidrio)

% Componentes destacados

e lluminacién LED (puertas de cristal)
Estantes regulables en altura

Pies ajustables (125 mm /210 mm)
Puertas reversibles con cierre automatico
Evaporador ventilado tratado epoxi
Control digital de temperatura IP65
Desescarche automatico

» Cajoneras desmontables con autocierre

% Opcionales disponibles

e Parrilla adicional central o lateral

» Cajonera doble o triple inox con autocierre
Cerradura de puerta inox

Motor en lado izquierdo

Encimera sin peto

Ruedas (4 o 6 unidades)

Registrador HACCP

Respaldo inox

Tropicalizado 43°C

» Variaciones de tension: 230V 60Hz / 115V 60Hz

@ éiNecesitas una mesa refrigerada grande pero sin perder
eficiencia?

En cocinas de alto rendimiento, necesitas una solucién que te dé amplitud, orden y
fiabilidad. La MBR-200 permite trabajar con mas productos sin preocuparte por caidas
de temperatura. Sus 3 puertas independientes ayudan a mantener mejor el frio y
evitar desperdicio energético.
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Disenada para durar. Su sistema de frio ventilado asegura uniformidad en la
temperatura. El interior de acero inoxidable es facil de limpiar, higiénico y resistente.
Gracias a su altura estandar de 850 mm, se integra bajo encimera sin problema,
maximizando el espacio de trabajo.

"Pero éno sera demasiado grande para mi cocina?"

La MBR-200 tiene el tamafo justo para cubrir necesidades reales. Si produces mas de
30 platos al dia, vas a notar la diferencia en orden, rapidez y durabilidad. Es una
inversion que se nota desde el primer servicio.

1°¢Qué debes tener en cuenta para elegir la mesa refrigerada que
realmente necesitas?

* Volumen de produccidn diario

e Espacio disponible bajo encimera (altura: 850 mm)

» Sistema de frio: ventilado para reparto homogéneo

» Capacidad (380 L) y numero de puertas para facilitar la organizacion
 Clase energética (B) ideal para uso continuo

Este modelo admite cajones de hasta 70 kg de carga util, perfectos para trabajo agil
y ordenado en cocinas profesionales.

el
i

{Prefieres cajones? Escribenos

M éPor qué lo recomienda EquipoH?

Porque hemos visto demasiadas cocinas que se quedan cortas de frio y acaban
improvisando. Este modelo permite trabajar con tranquilidad, mantener el orden y

asegurar temperaturas constantes sin sobresaltos. Para quienes quieren hacer bien las
cosas desde el principio.

@ Sobre el fabricante

Docriluc es sindnimo de calidad nacional. Con sede en Lucena (Cérdoba), sus
productos estan certificados y fabricados con componentes de alta gama. En EquipoH
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conocemos su fiabilidad en campo, tanto en uso diario como en postventa. Es una
marca que cumple, y por eso trabajamos con ellos.

{Tienes dudas? iEscribenos al chat! No vendemos por vender, prescribimos lo que
sabemos que funciona.
EquipoH esta para ayudarte.

Ficha técnica:

* Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 2020 x 600 x 850 mm
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