Mesa refrigerada Docriluc MGR-135 EL'"_”FD

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

Mesa refrigerada GN1/1 Docriluc MGR-135 compacta de 255L. Perfecta para
cocinas que necesitan capacidad sin renunciar a espacio.
Ideal para cocinas compactas en bares, cafeterias y pequefias cocinas industriales.

Catalogo de mesas refrigeradas industriales

La Docriluc MGR-135 es una mesa refrigerada profesional disenada para el uso
intensivo en entornos que requieren un formato compacto sin perder prestaciones. Con
capacidad util de 255 litros, dos estantes y un disefio compatible con GN 1/1, permite
almacenar, conservar y trabajar sobre su encimera de acero inoxidable sin
comprometer la eficiencia energética.

Ideal para locales con espacio limitado, esta mesa es un aliado estratégico en cocinas
que trabajan con ingredientes frescos a diario, permitiendo una organizacion eficiente
y una refrigeracién constante.

% Caracteristicas técnicas de MGR-135

e Modelo: MGR-135
e Rango de temperatura: -2°C a +8°C
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» Capacidad util: 255 litros

 Estantes: 2

* Potencia frigorifica: 502 W

e Consumo nominal: 290 W

* Clase climatica: 5 (40°C / 40%)

« Eficiencia energética: B

» Gas refrigerante: R-290

* Tension de trabajo: 220V 50Hz (otras tensiones disponibles a consulta)
e Altura: 850 mm

» Frio ventilado con evaporador tratado epoxi

 Puertas con burlete magnético y sistema de autocierre

% Caracteristicas constructivas

 Exterior: acero inoxidable AISI-304 (excepto respaldo y fondo)

* Interior: acero inoxidable AISI-304

« Aristas redondeadas y fondo embutido

e Contrapuerta inox

 Aislamiento de poliuretano inyectado de 40kg/m3 (bajo GWP y cero ODP)
» Perfileria en aluminio anodizado (puertas de cristal)

% Componentes destacados

e lluminacién LED (en modelos con puerta de cristal)

* Encimera AISI-304 con peto de 100 mm (opcional sin peto)

» Estantes de varilla plastificada, regulables en altura

* Pies de tubo inox ajustables (125 /210 mm)

 Puertas reversibles, autocierre y burlete magnético

 Puertas de vidrio con doble cristal securizado

» Evaporador ventilado con tratamiento epoxi

» Unidad condensadora ventilada extraible

e Control digital de temperatura y desescarche

» Desescarche automatico

» Cajoneras desmontables con guias telescdpicas (en modelos con cajones)
* Preinstalacion sin valvula capilar ni bandeja evaporacion automatica

% Opcionales disponibles

* Parrilla suplemento

e Parrilla adicional GN 1/1

» Set adicional guias GN 1/1

e Cajonera doble inox, auto-cierre
» Cajonera triple inox, auto-cierre
e Cerradura puerta inox

e Motor lado izquierdo
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* Encimera sin peto

e Set 4 ruedas

» Set 6 ruedas

 Registrador de alarmas HACCP
* Respaldo inox

* Tropicalizado 43°C

e 230V 60Hz / 115V 60Hz

@ éBuscas una mesa refrigerada GN 1/1 que no ocupe demasiado
espacio?

Cuando el espacio es reducido pero no puedes renunciar a la refrigeracién profesional,
el modelo MGR-135 se convierte en la mejor opcidn. Su disefio permite adaptarse bajo
encimeras y su formato GN1/1 es perfecto para operativas de alta rotacion.

Conserva, organiza y accede rapidamente a tus productos frescos gracias a su
distribucién inteligente y su sistema de refrigeracién con ventilador. Su construccién en
acero AlSI-304 y su sistema eficiente hacen de esta mesa un equipo duradero y de facil
mantenimiento.

“¢Una mesa tan pequena me servira en cocina profesional?”

Si, si tu prioridad es aprovechar cada centimetro sin renunciar a un equipo fiable. La
MGR-135 es perfecta para zonas de apoyo, lineas frias o cocinas con operativas
segmentadas.

¥ ¢Qué debes tener en cuenta para elegir una mesa refrigerada?

« Si trabajas con cubetas GN, asegurate de que el modelo esté adaptado a 1/1.

» Considera el volumen de produccion, el nUmero de puertas y si necesitas acceso
frecuente.

« El tipo de frio (ventilado) es clave para evitar acumulaciéon de humedad.

e Comprueba si necesitas peto, respaldo inoxidable, o motor a izquierda segun la
distribucion del local.

M éPor qué lo recomienda EquipoH?

La MGR-135 soluciona un problema comun: la falta de espacio. Es robusta, profesional
y compacta, sin sacrificar capacidad ni eficiencia. Ideal para quienes buscan
rendimiento sin sobredimensionar.

@ Sobre el fabricante

Docriluc es sindnimo de calidad nacional. Con sede en Lucena (Cérdoba), sus
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productos estan certificados y fabricados con componentes de alta gama. En EquipoH
conocemos su fiabilidad en campo, tanto en uso diario como en postventa. Es una
marca que cumple, y por eso trabajamos con ellos.

{Tienes dudas? iEscribenos al chat! No vendemos por vender, prescribimos lo que
sabemos que funciona.
EquipoH esta para ayudarte.

Ficha técnica:

¢ Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 1345 x 700 x 850 mm
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