Mesa fr a para pizza TEFCOLD PTlZogm-c’
HyIeo

gu as 400x600 y encimera de granit

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

Mesa fr a para pizza TEFCOLD PT1200 en acero inoxic
encimera de granito y gu as para bandejas Reonge0amimn ventilad
+2”’C/+10"C, puertas de cierre automAtico y clase energ@dtica B.

Ideal pprazer as profesionales con altpueotinabe@npan con bande
40x60 y necesitan organizaci n y rendimiento constante.

Cat/Alogo de mesas fr as de pizza para piz:
profesional

Lamesa fr a TEFCOLD RBiZOdiseaxeada para pizzer as que trabaja
real, con fermentaciones controladas y bandejas 400x600 mm.

Fabricadacero inoxidable S8Bk4Le resistencia, higiene y dura
entornos exigend¢esinbawra de granito profmaimtnahe la superficie f
y facilita el trabajo de la masa sin adherencias.

A diferencia de modelos compactos, AP FGu2DD iimtearpoesa (7 por
puerta) para bandejas de pizza 40PpxBGidienmdo almacenar mas
bloque y optimizar la producci n.
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Trabaja en un ra2gG de+10"’¢Con refrigeraci n ventilada para
temperatura homog@nea incluso en servicios intensivos.

Caracter sticas tdcnicas del PT1200

e Medidas y contenido

o

Rango temperatura: +2”7C a +10”7C

[¢]

Clase climAtica: 4

[¢]

Peso bruto / neto: 253 / 243 kg

o

Volumen bruto / neto: 390 / 370 L

Diseseo y material

[¢]

2 puertas batientes de cierre autom#Ztico

o

14 gu as para bandejas 400 x 600 mm (7 por puerta)

[¢]

Medida bandeja: 400 x 600 mm

[¢]

4 patas regulables

o

Exterior SS304

[¢]

Interior SS304

o Encimera de granito

Refrigeraci n y funciones
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o Control electr nico

o Refrigeraci n ventilada (forzada)

o Descongelaci n automAtica

o Refrigerante R600a

o Carga refrigerante: 95 g

[¢]

Term metro integrado

Potencia y consumo

[¢]

Clase energdtica: B

o Consumo: 2,32 kWh/24h

o Consumo anual: 847 kWh

o Potencia entrada: 300 W

o Tensi n: 220-240V / 50Hz

o Nivel sonoro: 42 dB

o Rendimiento hasta 30 C (55% HR)

Dimensiones

o Interior: 1052 x 630 x 589 mm
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o Exterior: 1510 x 800 x 1000 mm

c Embalaje: 1550 x 840 x 1050 mm

o Carga 40ft: 28 uds

¢ Necesitas almacenar masa en bandejas 40x60 sin p

Si trabajas con fermentaciones en bandeja y producci n constan
una mesa GN estAndar.

La PT1200 permite:

Guardar masa ya boleada en bandejas 400x600

Optimizar tiempos de fermentaci n controlada

Trabajar producci n media-alta sin cAmaras adicionales

Tener todo en la misma estaci n de trabajo

Es una soluci n pensada para pizzer as consolidadas.

PT1200: producci n profesional sin improvisaciones

Encimera de granito amplia

e Gu as interiores espec ficas para pizza
Puertas de cierre autom#AZtico

Clase energ@tica B

Gran capacidad (370 L netos)
Estructura robusta SS304

Ideal para negocios que superan las 150-200 pizzas por serv

¢ Es mejor una cAmara de fermentaci n aparte?

Si el volumen es medio-alto, esta mesa permite centralizar pr.
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en un solo equipo, reduciendo desplazamientos.

¢ Qu@d debes tener en cuenta antes de elegir esta mes

e Producci n diaria real de pizzas

e Uso de bandejas 400x600 mm

e Espacio disponible (1510 mm ancho)

* Neemero de fermentaciones simultAgEneas

e Flujo de trabajo del equipo

* Necesidad de unidad de condimentos superior GN opcional

e Esta mesa no es para iniciaci n. Es para producci n profesior

Qg,Por gud lo recomienda EquipoH?

Porque es una mesa diseseada para pizzer as que trabajan vc
integrar almacenamiento de masa y preparaci n en un solo equip

Recomendada para pizzer as consolidadas, obradores de pizza )\
con alta rotaci n.

En EquipoH no vendemos por vender. Prescribimos |lo que satk
cocina profesional.

Sobre TEFCOLD

TEFCOLd®s sin nimo de confianza a nivel europeo. Especialis
refrigeraci n comercial con presencia internacional, sus equipo
durar y adaptarse a la normativa vigente. En Equipoc
prescribiendo TEFCOLD por su excelente postventa y fiabilidad.

¢ Tienes dudas sobre si este armario se ajusta a tus necesidad

Pregentanos por el chat y te lo resolveBosEgnipioiHubhm:
vendemos por vender: te decimos lo que realmente funciona para

Ficha tdcnica:

e Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 1510 x 800 x 10
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