Vitrina refrigerada para ingredientes Edenox —
EIT-225 HC con tapa inox y 10 cubetas GN I:EIUIPD

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

Vitrina refrigerada para ingredientes Edenox EIT-225 HC con capacidad para
10 cubetas GN 1/4 y temperatura de trabajo entre +2 °C y +8 °C. Disenada
para estaciones de preparacion de pizzas, ensaladas o tapas con acceso
rapido, higiene y conservacion optima.

Ideal para pizzerias, restaurantes y cocinas profesionales que necesitan una
estacion de ingredientes amplia y organizada.

Catalogo de vitrinas refrigeradas para ingredientes

La vitrina refrigerada Edenox EIT-225 HC es una solucion profesional pensada para
mantener los ingredientes frescos, organizados y siempre accesibles en estaciones de
preparacidén de pizzas, ensaladas, tapas o sushi. Este tipo de equipo es habitual en
cocinas profesionales donde la rapidez de servicio y la seguridad alimentaria son
factores clave.

Gracias a su capacidad para 10 cubetas GN 1/4, esta vitrina permite trabajar con una
gran variedad de ingredientes sin perder orden en la estacidn de trabajo. Su disefo
alargado facilita su instalacion sobre mesas refrigeradas o mesas de preparacion,
creando una zona de mise en place eficiente para el equipo de cocina.
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Vitrina refrigerada para ingredientes Edenox —
EIT-225 HC con tapa inox y 10 cubetas GN I:EIUIPD

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

La serie EIT se caracteriza por incorporar tapa superior de acero inoxidable,
una caracteristica especialmente Gtil en areas de preparacién interna donde los
ingredientes deben mantenerse protegidos del ambiente cuando no se utilizan.

(7 Caracteristicas técnicas del EIT-225 HC

Modelo: EIT-225 HC

Referencia: 19060596

Dimensiones: 2240 x 336 x 222 mm

Capacidad: 10 cubetas GN 1/4

Profundidad maxima cubetas: 150 mm (no incluidas)

e Temperatura de trabajo: +2 °C/ +8 °C

» Sistema de refrigeracién: placa fria

« Control electrdnico con visor digital

» Sistema de desescarche automatico

 Construccidn interior y exterior en acero inoxidable

e Tapa superior de acero inoxidable

* Grupo frigorifico incorporado

» Refrigerante: R-600a

e Potencia eléctrica: 0,102 kW
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» Potencia frigorifica: 0,169 kW
* Voltaje: 230V

 Frecuencia: 50 Hz

e Amperaje: 1 A

* Clase climatica: 4

» Peso neto: 58 kg

* Peso bruto: 61 kg

44 ¢Necesitas una vitrina de ingredientes con gran capacidad?

En negocios con alta rotaciéon de ingredientes, como pizzerias, restaurantes o
cocinas de produccidn, trabajar con pocas cubetas puede ralentizar el servicio y
generar desorden en la linea de preparacion.

La Edenox EIT-225 HC, con capacidad para 10 cubetas GN, permite organizar una
amplia variedad de ingredientes: quesos, verduras, toppings, salsas o ingredientes
para ensaladas, manteniendo todo a la temperatura adecuada y siempre listo para el
servicio.

" Edenox EIT-225 HC: estacién de preparacion amplia y eficiente

Este modelo esta disefiado para formar parte de una linea profesional de
preparacion de alimentos.

Su estructura en acero inoxidable garantiza durabilidad en entornos de trabajo
intensivo. La tapa de acero inoxidable protege los ingredientes cuando no estan en
uso, evitando exposicién a la luz o al ambiente y mejorando la higiene.

El control electronico de temperatura con visor digital facilita el manejo del
equipo, mientras que el sistema de desescarche automatico reduce el
mantenimiento.

Ademas, la refrigeracion por placa fria proporciona una distribucién homogénea del
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frio en toda la superficie donde se alojan las cubetas.

//
N\

“¢Sera demasiado grande para tu linea de trabajo?”

Este modelo estd pensado para cocinas que manejan gran variedad de
ingredientes o alto volumen de produccidn.

Con 2240 mm de largo, ofrece una estacidén de preparaciéon amplia que permite
trabajar con comodidad sin saturar la linea de trabajo.

Para cocinas mas pequefnas existen versiones de esta misma gama con 5 o 8
cubetas, manteniendo la misma tecnologia de refrigeracién.

K éQué debes tener en cuenta para elegir la vitrina refrigerada
que realmente necesitas?

* Numero de cubetas GN necesarias seglin el menu del negocio.
» Espacio disponible en la linea de preparacion.

 Tipo de proteccion de ingredientes (cristal expositor o tapa).

» Sistema de refrigeracidon y estabilidad de temperatura.

» Facilidad de limpieza y mantenimiento.

QéPor qué lo recomienda EquipoH?

En EquipoH seleccionamos maquinaria pensando en el uso real que tendra en cocina
profesional.

Esta vitrina es especialmente interesante porque ofrece:
e gran capacidad de ingredientes

 formato ideal para lineas de pizzas o ensaladas
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» estructura robusta en acero inoxidable

* sistema de frio estable para uso intensivo.

Es una solucién muy adecuada para pizzerias, restaurantes y cocinas
profesionales que necesitan una estacion de preparacion amplia y ordenada.

—) Sobre el fabricante: EDENOX

Edenox es una marca especializada en equipamiento para hosteleria, reconocida por
sus soluciones en acero inoxidable y maquinaria profesional pensada para entornos de
trabajo exigentes. Sus productos destacan por su durabilidad, funcionalidad y disefio
orientado al uso profesional diario.

En EquipoH no te decimos lo que suena bien. Te recomendamos lo que sabemos
que funciona en cocina real, con presidn real, con equipos que tienen que rendir si o
si.

¢Lo vemos juntos? Escribenos en el chat, y te asesoramos como si fuéramos parte de
tu equipo.

Ficha técnica:

¢ Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 2240 x 336 x 222 mm
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