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CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Batidora profesional Lacor 69295 1200W compacta vaso 1,5L. Alta velocidad y
gran rendimiento en formato compacto.

En EquipoH la recomendamos por su potencia y tamaño optimizado.

Ideal para bares, cafeterías y cocinas profesionales.

Catálogo de batidoras profesionales
La batidora profesional Lacor 69295 está diseñada para ofrecer alto rendimiento en
espacios más reducidos. Con 1200W de potencia, velocidad de hasta 38.000 rpm y
vaso de 1,5 litros, es una opción ideal para negocios que buscan potencia profesional
sin sacrificar espacio.

 Características técnicas de la batidora 69295

Potencia: 1200 W
Velocidad: 13.000 – 38.000 rpm
Capacidad: 1,5 litros
Corriente: AC
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Vaso de Tritan libre de BPA
Ideal para zumos, batidos, cremas, salsas, patés, granizados y helados
Incluye recetario profesional
Alta velocidad para triturado fino
Medidas: 18 x 24 x 42 cm
Referencia: 69295

 ¿Necesitas potencia profesional pero con menos espacio?

No todas las cocinas o barras pueden permitirse equipos grandes. Pero eso no significa
renunciar a potencia ni a resultados profesionales.

 Batidora Lacor 69295: potencia profesional en formato
compacto

Este  modelo  mantiene  las  prestaciones  de  una  batidora  profesional  de  alto
rendimiento, pero en un formato más compacto. Perfecta para barras, cafeterías o
cocinas con espacio limitado.

Su potencia de 1200W y velocidad de hasta 38.000 rpm permiten conseguir texturas
finas y homogéneas en todo tipo de preparaciones. Además, su vaso de 1,5 litros es
ideal para producciones medias, optimizando tiempos sin exceso de volumen.

 Objeción habitual: "¿Se queda corta frente a modelos más
grandes?"

Depende del volumen. Si no necesitas 2 litros, este modelo es más eficiente: ocupa
menos, es más manejable y mantiene la misma potencia.

 ¿Qué debes tener en cuenta para elegir la batidora que
realmente necesitas?

Debes analizar:

El espacio disponible
La capacidad necesaria
La potencia
La velocidad y el tipo de uso.

En muchos casos, un formato compacto con alto rendimiento es la mejor decisión.
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 ¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque  es  una  solución  inteligente:  misma  potencia  que  modelos  grandes,  pero
optimizada para espacios reales. Perfecta para negocios que quieren rendimiento sin
saturar la cocina.

 Sobre el fabricante: LACOR

Lacor  es  una marca reconocida en equipamiento  para  hostelería,  destacando por
ofrecer soluciones funcionales, duraderas y adaptadas al uso profesional.

En EquipoH seleccionamos equipos que aportan valor real en el día a día.

¿Lo vemos juntos? Escríbenos en el chat, y te asesoramos como si fuéramos parte de
tu equipo.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 18x24x42
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