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Consigue la cocina industrial a gas Bertos G7F6B con 6 quemadores. Es una
linea de cocina muy potente de fondo 700mm, ideal para pequeños restaurantes,
bares y chiringuitos que requieran de la  gama muy eficiente con sobre y frontal
realizados en inox de 1,5mm de espesor.

Haz clic para ver otras cocinas industriales a gas 

Catálogo de cocinas industriales de 6 fuegos
La  G7F6B  de  Berto’s  está  diseñada  para  cubrir  las  exigencias  de  cocinas
profesionales que trabajan con ritmos altos y múltiples preparaciones a la vez. Esta
cocina a gas incluye 6 fuegos de diferentes potencias, ideales para configuraciones
flexibles: guisos, sartenes, ollas o grandes marmitas.

Forma parte de la gama HIGH POWER, reconocida por su eficiencia térmica, robustez
estructural y diseño modular compatible con otras unidades.

Características técnicas de la G7F6B

Fabricante: Berto’s
Modelo: G7F6B
Tipo: Cocina a gas de 6 fuegos
Potencia total: 31,5 kW
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Consumo equivalente: 27.090 kcal/h | 107.478 BTU/h

Distribución de fuegos:

2 x 7 kW
2 x 3,5 kW
2 x 7 kW
Serie: Macros 700 – HIGH POWER
Versión: Encimera sin mueble inferior

¿Buscas una cocina de alto rendimiento con 6 fuegos?

La G7F6B  está pensada para cocinas de volumen medio-alto que necesitan varias
zonas de cocción simultáneas. Desde hoteles hasta cocinas centrales o restauración
tradicional, este modelo asegura un servicio sin cuellos de botella.

Cocina Bertos G7F6B: máxima capacidad de cocción sin
comprometer espacio

6 fuegos en una superficie de trabajo optimizada

Combina fuegos de 3,5 kW y 7 kW para más control

Modular con otras unidades HIGH POWER

Acabado en acero inoxidable de fácil limpieza

Encimera abierta: más libertad de integración

Esta versión está pensada para quienes ya cuentan con horno independiente o
prefieren  libertad  modular.  Puedes  añadir  base  o  módulos  compatibles  más
adelante.

¿Qué debes tener en cuenta para elegir una cocina de 6 fuegos?

Cantidad de preparaciones simultáneas en hora punta

Tipo de cocina (tradicional, menú fijo, producción en línea)
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Potencia necesaria por fuego

Si necesitas base o encimera abierta

Combinabilidad con otros módulos de cocción

¿Por qué lo recomendamos en Equipo H?

Porque la G7F6B es uno de los modelos más versátiles de Berto’s: 6 fuegos, diseño
modular,  y  potencia total  de más de 30 kW. Perfecta para cocinas que necesitan
velocidad y orden.

Sobre BERTOS

Berto’s es sinónimo de ingeniería italiana aplicada a la cocina profesional. Su gama
Macros 700 HIGH POWER  ofrece soluciones duraderas, funcionales y preparadas
para adaptarse a cualquier entorno gastronómico.

¿No sabes si necesitas encimera o mueble? Escríbenos.

En EquipoH no solo vendemos cocinas, te ayudamos a montar la configuración que
mejor se adapta a tu día a día.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 1200X700X290
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