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Consigue la cocina industrial a gas Bertos G9F6M 6 quemadores con mueble.
Es  una  linea  de  cocina  muy  potente  de  fondo  900mm,  ideal  para  restaurantes,
caterings, colectividades que tengan gran producción, y que ya dispongan de horno de
convección.

Haz clic para ver otras cocinas industriales a gas 

Catálogo de cocinas modulares profesionales
Si buscas una cocina que no se quede corta cuando llega el pico de trabajo, la G9F6M
de Berto’s es la aliada que necesitas. Diseñada para cocinas industriales con gran
flujo de trabajo, este modelo reúne seis fuegos a gas de diferentes potencias en
una estructura sólida y optimizada para cocción simultánea. Está pensada para chefs
exigentes que necesitan rapidez, seguridad y versatilidad en cada servicio.

Características técnicas de la cocina G9F6M de Berto’s

Potencia total: 53,5 kW
Equivalente: 46.010 kcal/h
Potencia BTU/h: 182.542
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Configuración de fuegos:

3 fuegos de 12 kW
2 fuegos de 7 kW
1 fuego de 3,5 kW
Alimentación: gas
Serie modular: Maxima 900
Fabricante: Berto’s (Italia)

¿Necesitas una cocina con seis fuegos que no se quede atrás?

El ritmo no para.  Cuando el  comedor se llena y los comandas no dejan de caer,
necesitas una cocina que aguante la presión sin perder rendimiento. Los fuegos
se ocupan todos, los tiempos se acortan, y cada segundo cuenta. Esta cocina está
pensada para ti, que no puedes esperar a que suba la temperatura ni permitirte fuegos
lentos. Necesitas una máquina de guerra real en tu cocina.

Cocina Bertos G9F6M: máxima potencia para los que cocinan de
verdad

Con  sus  seis  fuegos  potentes,  puedes  organizar  los  platos  por  zonas:  fondos,
salteados, reducciones, hervidos... todo a la vez. El diseño de la gama Maxima 900
permite que la cocina se integre con otros módulos y mobiliario neutro, creando una
línea de cocción eficaz. Su acabado es robusto, con materiales de calidad que resisten
al calor, a los químicos y al uso diario intensivo.

¿Qué debes tener en cuenta para elegir una cocina a gas que
realmente necesitas?

Número de fuegos que necesitas encendidos a la vez

Diversidad de potencias para ajustar según el tipo de cocción

Espacio disponible en cocina para una estructura modular de 6 fuegos

Tipo de gas disponible (natural o propano)

Compatibilidad con encastres y línea modular Maxima 900

Accesibilidad para mantenimiento y limpieza
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¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque sabemos lo que pasa en cocinas reales. Y porque hemos probado cocinas que
se calientan poco, fallan o no aguantan. La G9F6M está en otro nivel, diseñada para
rendir como un motor industrial pero con precisión de chef. Si eres un restaurante de
menú diario, un catering o un hotel, esta es tu mejor elección para no quedarte corto
nunca.

Sobre BERTOS

Berto’s es una marca italiana con décadas de experiencia en cocinas industriales. Su
serie Maxima 900 es una referencia en el sector por su potencia, resistencia y diseño
ergonómico. En EquipoH confiamos en Berto’s porque, como técnicos, sabemos que
estas cocinas rara vez dan problemas, y si los dan, se solucionan rápido.

¿Estás dudando entre una cocina de 4 o 6 fuegos? Escríbenos en el chat y lo valoramos
contigo.
No vendemos humo, prescribimos herramientas que dan resultados.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 1200X900X900
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