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1,400.00 €

Descubre la revolucionaria picadora-emulsionadora Blixer 2 de Robot Coupe:

ila herramienta imprescindible que transformara por completo tu negocio de
hosteleria!

Catalogo de Blixers industriales

Imagina tener la capacidad de picar, emulsionar y mezclar una amplia variedad de
alimentos con un solo dispositivo. Con |la Blixer 2 de Robot Coupe, puedes lograrlo
de manera répida y eficiente. Este innovador equipo combina las funciones de una
picadora y una batidora en un solo aparato, ahorrandote espacio en la cocina y
simplificando tus procesos de preparacion.

Desde cremas y purés hasta salsas y rellenos, la Blixer 2 te permite obtener una
consistencia perfecta en todas tus preparaciones. Su potente motor y sus cuchillas de
acero inoxidable de alta calidad garantizan resultados excepcionales en cada uso, sin
importar la cantidad de ingredientes o la textura que desees lograr.

IVA NO INCLUIDO - CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1


https://www.equipoh.com/img/p/1/5/0/9/1509.jpg
https://www.equipoh.com/maquinaria-de-hosteleria-auxiliar/robot-coupe-blixer-2-695.html
https://www.equipoh.com/
https://www.equipoh.com/content/3-condiciones-de-uso

ROBOT COUPE BLIXER EQUIRG U0

DE HOSTELERIA
LA TIENDA ONLINE

DE CONFIANZA I
B Superrnarchs:

Caracteristicas de la Blixer 2 de Robot Coupe:

Tapa prevista para anadir liquidos o ingredientes durante la fabricacidn.

Brazo rascador de cuba y tapa compuesto por 2 partes faciles de desmontar y
lavar.

Cuba acero inoxidable cepillado de 2,9 litros con asa.

Cuchilla dentada en el modelo estandar con capsula desmontable para una facil
limpieza.

Higiene Perfecta

Todas las piezas que estan en contacto con los alimentos se desmontan y se limpian
con gran facilidad, conforme a las normas de higiene mas estrictas.

Una velocidad de 3000 rpm.

* Cuba de acero inoxidable con asa.

* Cuchilla dentada incluida.

» Tapa hermética con brazo rascador.

e Potencia: 700 Watts.

» Voltaje: Monofasico 230V.

* Velocidad: 3000rpm.

Cuba: 2,9 litros de acero inoxidable.
Dimensiones (AxPxA): 210x281x389mm.
Peso bruto: 11,5Kg.

Especial racion individual.

aAumenta tu productividad, optimiza tus procesos y sorprende a tus comensales
con texturas y sabores perfectamente emulsionados. iHazte con la Blixer 2 de
Robot Coupe ahora mismo y lleva tu cocina al siguiente nivel de excelencia!

En EquipoH, ofrecemos una amplia seleccion de modelos Blixer de Robot Coupe,
adaptados a diferentes capacidades y volimenes de trabajo. Nuestro equipo de
expertos estara encantado de asesorarte y ayudarte a encontrar el modelo perfecto
que se ajuste a tus necesidades especificas.

@z‘.Te ayudamos a elegir el blixer o cutter-emusionador que mejor se adapta a tu
empresa? En EquipoH estamos al otro lado del teléfono 630.668.204, al otro lado de
la pantalla, en el chat que esta en la parte inferior derecha de su pantalla, o al otro
lado del mail: contacto@equipoh.com.
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Ficha técnica:

* Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 210x281x389mm
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