PICADORA DE CARNE PROFESIONAL IRIMAR —
HL-G-12 SS eC(IUIPO

EMPODERAMOS NEGOCIOS
DE LAVANDERIA Y HOSTELERIA

Picadora de carne profesional Irimar HL-G-12 SS de acero inoxidable con panel de
mandos digitalizado. Picadora de carne basica ideal para restaurantes.

Catalogo de picadoras de carne industriales

Picadora de carne profesional Irimar HL-G-12 SS de acero inoxidable con panel de
mandos digitalizado. Picadora de carne basica ideal para restaurantes.

» Fabricadas enteramente en acero inoxidable.

» Cuerpo picador facilmente desmontable del bloque motor.
e Panel de mandos digital.

 Protector contra de sobreintensidades.

» Bandeja extraible.

* Posicidn de marcha atras para el caso de bloqueo.

» Dotacién estandar: una cuchilla y placas perforadas de @ 6 y 8 mm.
 Placa de 4 mm opcional.

* Incluyen un embutidor en dotacién estandar.

* Produccion hora: 100 kg.

 Potencia: 550 W.

 Peso neto: 30 kg.
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* Dimensiones exteriores: 250 x 400 x 420

Ficha técnica:

* Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 250x400x420
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