
TOSTADORA HOSTELERIA ROMAGSA MODELO
SIMPLE

CONDICIONES DE VENTA ON-LINE 1

Tostadora de pan Simple de Romagsa. Tubos de cuarzo, temporizador y función
gratinador.
Ideal para cafeterías, bares y buffets que necesitan tostar con rapidez y
calidad.

Catálogo de tostadoras industriales para hostelería
Si buscas una tostadora profesional para pan que sea compacta, rápida y fácil de
usar, la Romagsa Simple es justo lo que necesitas. Este modelo está diseñado para
bares, buffets de hotel y cafeterías que sirven desayunos de forma continua o en horas
punta.

Gracias a su sistema de tubos de cuarzo refractarios, su estructura en acero
inoxidable  y su temporizador integrado,  puedes tostar pan, calentar bollería o
incluso  gratinar  raciones  con  control  y  sin  errores.  Todo  en  un  equipo  pequeño,
duradero y funcional.

Características técnicas de la tostadora Romagsa Simple
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Dimensiones: 450 x 265 x 300 mm

Potencia: 1.800 W

Voltaje: 230 V monofásico

Altura útil: 60 mm

Tubos de cuarzo refractarios

Temporizador regulable

Bandeja recoge migas extraíble

Interruptor para gratinador superior

Construcción en acero inoxidable

¿Buscas una tostadora eléctrica para bar que sea rápida y
resistente?

El día a día en una barra no permite errores. Con la Romagsa Simple puedes tostar
pan  para  desayunos  o  meriendas  sin  depender  de  hornos  lentos  ni  tostadoras
domésticas. Es fácil de limpiar, intuitiva y está diseñada para aguantar turnos intensos.

Romagsa Simple: tostado profesional en tamaño compacto

A pesar  de  su  formato  reducido,  esta  tostadora  ofrece  un  tostado uniforme y
eficiente gracias al calor infrarrojo del cuarzo. Su estructura robusta la convierte en
una máquina duradera, mientras que su gratinador superior añade versatilidad al
servicio.

Si tienes un volumen alto de servicio o trabajas con varias mesas a la vez, puedes
valorar el modelo Doble de Romagsa, con dos alturas útiles. Pero si tu servicio es ágil
y de media rotación, la Simple es ideal: rendimiento profesional sin ocupar espacio.
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¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque es la tostadora que recomendamos cuando no hay que complicarse.
Funciona bien, calienta rápido y es resistente. La Simple es una máquina que cumple.
En EquipoH la prescribimos para bares y cafeterías que quieren invertir bien desde el
principio.

Sobre ROMAGSA

Romagsa es un referente nacional en maquinaria auxiliar para hostelería. Diseñan
productos que resisten el ritmo diario y ofrecen soluciones reales a negocios reales. En
EquipoH confiamos en su línea de tostadoras porque sabemos que dan la talla.

¿No sabes si te conviene más el modelo Simple o el Doble?
Escríbenos al  chat.  En EquipoH  te respondemos con criterio real,  sin vender por
vender.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 455x265x300
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