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Consigue la freidora industrial a gas Fainca HR modelo FDG8L600E una opción
de fredirora de pie de acero inoxidable a gas con 8 litros de capacidad que destaca por
el calentamiento mediante tubos calentadores colocados en el interiorde la cuba.

Haz clic para ver otras freidoras industriales a gas

Catálogo de freidoras industriales
La FDG8L600E de FAINCA HR es una freidora profesional de 8 litros de capacidad,
a gas, que incluye un práctico mueble estante inferior, lo que la convierte en una
solución autoportante perfecta para cocinas donde no se desea integrar la máquina
sobre encimera o muebles neutros.

Con 7,7 kW de potencia, estructura robusta y grifo de vaciado, está pensada para
negocios que buscan rendimiento, accesibilidad y fácil instalación sin complicaciones
adicionales.

Características técnicas de la FDG8L600E

Tipo: Freidora a gas con estante
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Capacidad: 8 litros

Potencia: 7,7 kW

Producción térmica: 6.822 kcal/h

Dimensiones: 400 x 800 x 1025 mm

Peso: 55 kg

Grifo de vaciado: Sí

Fabricante: FAINCA HR

Referencia fabricante: FDG8L600E

¿Necesitas una freidora independiente y funcional?

Si  no  quieres  complicarte  con  estructuras  o  mesas  para  apoyar  una  freidora  de
sobremesa,  este  modelo  con mueble incorporado  es  la  solución.  Lo  colocas,  lo
conectas y a trabajar. Además, mantiene la potencia de una sobremesa profesional y la
capacidad ideal para servicios de cocina medianos.

FDG8L600E: todo en uno, sin instalación adicional

Este modelo combina rendimiento industrial y diseño práctico: la cuba de 8 litros
con quemador potente permite trabajar a buen ritmo, mientras que el mueble estante
inferior  ofrece estabilidad,  soporte para utensilios y la opción de no depender de
encimeras externas. El grifo facilita el vaciado sin mover el equipo.

A nivel estético y funcional, es mucho más coherente, sólida y segura. Y si tienes poco
tiempo o espacio, se instala en minutos.

¿Qué debes tener en cuenta para elegir la freidora que realmente
necesitas?

Piensa si  vas a trabajar con estructura propia o necesitas una freidora autónoma.
Valora la producción, la frecuencia de uso, la comodidad del vaciado y el espacio de
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trabajo. Este modelo te soluciona todo en una sola pieza compacta.

¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque no necesitas pensar en soportes, mesas ni alturas. La pones donde va, la
conectas, y a freír. Su diseño la hace estable y práctica, ideal para cocinas operativas
que no quieren depender de terceros elementos. Además, con FAINCA HR sabes que
siempre hay recambio, soporte y fiabilidad.

Sobre FAINCA

FAINCA HR fabrica maquinaria profesional desde hace años en España. Sus productos
destacan por su resistencia, sencillez y respuesta técnica rápida. Sus freidoras
son ya un clásico en bares, cocinas de hotel y colectividades.

¿Quieres saber si esta freidora con estante es lo que mejor encaja en tu cocina?

Escríbenos en el chat. No vendemos por vender. Prescribimos lo que sabemos
que funciona.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 400x1022x600 mm.
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