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Consigue la freidora industrial  a gas Fainca HR  modelo  FDG8L8L600E  una
opción de fredirora de pie de acero inoxidable a gas con dos cubas de 8 litros de
capacidad que destaca por el calentamiento mediante tubos calentadores colocados
en el interiorde la cuba.

Haz clic para ver otras freidoras industriales a gas

Catálogo de freidoras industriales
La FDG8L8L600E de FAINCA HR es una freidora profesional de doble cuba de 8 +
8 litros, diseñada para trabajar con potencia y autonomía. Su estructura incorpora
un mueble estante integrado, lo que la convierte en una solución autoportante ideal
para cocinas profesionales que necesitan una máquina lista para funcionar sin mesas
de apoyo.

Gracias a sus 15,4 kW de potencia, garantiza rapidez, recuperación de temperatura
inmediata y fritura uniforme, incluso con cargas intensivas.
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Características técnicas de la freidora a gas FDG8L8L600E de
FAINCA

Tipo: Freidora a gas con estante

Capacidad: 8 + 8 litros (2 cubas independientes)

Potencia total: 15,4 kW

Producción térmica: 13.244 kcal/h

Dimensiones: 800 x 600 x 1025 mm

Peso: 90 kg

Grifo de vaciado: Sí

Fabricante: FAINCA HR

Referencia fabricante: FDG8L8L600E

¿Necesitas máxima productividad sin complicarte con muebles?

Esta  freidora  está  pensada  para  quienes  necesitan  doble  cuba  sin  montaje
adicional.  Su  diseño  robusto,  con  estante  inferior  incluido,  ofrece  estabilidad  y
facilidad  de  instalación.  Es  perfecta  para  cocinas  que  deben  trabajar  distintos
productos sin mezclas, con una estructura firme y lista para el servicio.

Freidora a gas FDG8L8L600E: doble fritura sin instalación extra

Con dos cubas separadas de 8 litros, puedes freír productos distintos al mismo tiempo
sin alterar sabores ni tiempos. Además, su mueble bajo te ahorra la compra o montaje
de soportes externos. Ideal para cocinas operativas donde cada minuto y cada metro
cuenta.

Mide lo mismo que dos sobremesa juntas, pero ya viene montada, con estructura
fuerte y grifos de vaciado. Si lo que necesitas es doble producción sin depender de
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encimeras ni reformas, esta es tu freidora.

¿Qué debes tener en cuenta para elegir la freidora que realmente
necesitas?

Evalúa si vas a freír más de un tipo de producto, la frecuencia de uso y si dispones de
superficie  para  apoyar  equipos  sobremesa.  Si  necesitas  potencia,  estructura
independiente y comodidad, esta freidora lo cubre todo en una sola pieza.

¿Por qué lo recomienda EquipoH?

Porque resuelve de un plumazo tres problemas: espacio, separación de productos
y estabilidad. Y porque está fabricada para durar y funcionar a buen ritmo. FAINCA HR
es una garantía para este tipo de maquinaria: potencia, recambios y atención técnica.

Sobre FAINCA

FAINCA  HR  fabrica  en  España  con  enfoque  profesional,  combinando  tecnología
eficiente  con  estructuras  resistentes.  Trabajamos  con  ellos  porque  sus  freidoras
funcionan en cocinas reales, no solo en catálogo.

¿No sabes si elegir sobremesa o con estante?

Escríbenos al chat. No vendemos por vender. Prescribimos lo que sabemos que
funciona.

Ficha técnica:

Dimensiones (Ancho x Profundidad x Altura): 800x1022x600
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